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Redvin

Drue(r): 100% Pinot Noir

Lagring: 18 mdr. pa nye franske treefade (228 1.)
Alkohol: 14.0%

Skrueldg: Nej

Varenummer: 03823712235
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2022 ALOXE-CORTON

Les Parcellaires de Saulx

Distriktet

Aloxe-Corton kommunen ligger nogle fa kilometer nord for byen Beaune, og er nok mest kendt for Grand Cru-
vinmarkerne Corton (88.68 ha. Pinot Noir og 4,17 ha. Chardonnay) og Corton-Charlemagne (57,70 ha. Chardonnay),
som deles med henholdsvis Ladoix-Serrigny og Pernand-Vergelesses. Ud over disse to beremte vinmarker bestar
Aloxe-Corton AOC'en af ca. 118 ha. Pinot Noir (hvoraf de ca 36 ha. eri 1. Cru) og 1,36 ha. Chardonnay (hvoraf 0,27
ha. eri 1. Cru), hvor nogle marker i den nordlige del af appellationen rent faktisk ligger i kommunen Ladoix-Serrigny.

Corton-bjerget ligger pa greensen mellem Cote de Nuits og Cote de Beaune, hvor landskabet mod syd mest bestér af
blede skraninger. Ligesom nabokommunerne Ladoix-Serrigny og Pernand-Vergelesses, nyder vinmarkerne i Aloxe-
Corton godt af en god beskyttelse fra bjerget mod vinde og regn fra vest og nord, og en god eksponering mod ost,
sydest og syd. Ikke mindst 1. Cru-vinmarkerne (14 stk), som ligger klods op ad Grand Cru-vinmarkerne, leverer nogle
af de kraftigste og mest komplekse redvine i Cote de Beaune samt nogle ganske fa hvidvine.

Producenten

Bag Négociant-vinhuset ”Les Parcellaires de Saulx” finder man Domaine Belleville i Rully og Manoir Murisaltien i
Meursault, som her tilbyder eksklusive vine fra nogle af Bourgognes mest prestigiose appellationer. Vinene laves i
samarbejde med nogle af distriktets mest anerkendte producenter og kun fra enkelt-parceller (heraf

navnet “Parcellaires”), hvad enten appellationen pa den enkelte vin er regional, Village, 1. Cru eller Grand Cru.

Opskriften er ganske enkel: Enten keber man druer fra udvalgte dyrkere som vinificeres i egne keldre i Meursault,
eller ogsa keber man vine, der har gennemgaet den alkoholiske gaering og stér derefter selv for de efterfolgende
processer frem til den faerdige vin. Produktionen er yderst begranset, idet man som regel kun keber 2-4 fade pr.
vin/parcel (lig med 600-1.200 flasker) — til gengaeld viser udvalget pa fornem vis Bourgogne-omradets kaempe
potentiale og diversitet.

Produktet
Pinot Noir-druerne til denne Aloxe-Corton hentes pa flere parceller i 2-300 m.o.h, med en klassisk, brun, stenrig
undergrund (bl.a. flintsten) blandet med ler, kalk og mergel.

Druerne plukkes i sma kasser, som straks keres til husets kaeldre i Meursault, hvor vinen bliver vinificeret. Opskriften
er klassisk for Bourgogne, med en garing i store opretstdende traekar, en malolaktisk gering og en efterfolgende
modning i 18 maneder pa nye franske treefade (228 1.).

Vinen har en blank, merk, rubinred farve. Duften er aromatisk og elegant, med en rig sammensatning af frugtnuancer
sa som hindbeer, jordbeer, kirsebaer, brombeaer og solbaer samt en smule vanilje. Smagen er silke- og velouragtig forst i
munden, men udvikler sig til det mere komplekse og strukturerede, med spaendende, krydrede nuancer af bitter
chokolade og lakrids. Vinen slutter med god harmoni mellem de aromatiske nuancer og tanninen.

Serveres til lam, okse, fuglevildt eller ravildt. Prev den ogsa til gode redskimmeloste.
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