ROVLERIE CHATEAU DE

LA ROVULERIE CHHTEAU

FAKTA

Hvidvin

Drue(r): 100% Chenin Blanc
Alkohol: 12.0%

Skrueldg: Nej

Varenummer: 01304022335
Anbefales til:

2023 ANJOU BLANC MAGNOLIA KO

Chateau de la Roulerie

Distriktet

Vintraditionen i Loire gar helt tilbage til 1100-tallet, hvor vinene narmest havde monopol ved det franske og engelske
hof. Langs Loirefloden i Midt- og Vestfrankrig byder markerne pa en stor variation af spaendende vinoplevelser.
Anjou-distriktet breder sig syd for byerne Angers og Saumur, i den midteste del af Loire. Herfra kommer beremte
hvidvine som Savenniéres, Coteaux du Layon og Saumur samt redvine som Saumur, men ogsa mere beskedne vine
som f.eks. rade Cabernet d'Anjou, terre til halvterre Rosé d'Anjou og hvide Anjou vine.

Hvide Anjou AOC laves pa Chenin Blanc (min. 80%), Chardonnay og Sauvignon Blanc og er ofte sedlige med
nuancer af akacie-, lindeblomster og abrikos. Ros¢ d'Anjou AOC har de senere ar faet en renassance, iser blandt
unge forbrugere. De er ofte mere lyserede end rosé og laves pa Cabernet Franc suppleret med den lokale drue
Grolleau samt Cabernet Sauvignon og Pineau d'Aunis m.fl. De bedste er dem i den terre stil. De bedste Anjou Rouge
er ligeledes de torre. De laves pa Cabernet Franc og Cabernet Sauvignon samt Pineau d'Aunis og Grolleau. Begge
typer vine byder pa toner af ribs, hindbzr, hyben og frugtbolsjer.

Producenten

Chateau de la Roulerie er beliggende ved Loire-floden i byen St. Aubin-de-Luigné i Anjou. Ejendommen kan dateres
tilbage til det 14. drhundrede, men det aktuelle slot er opfert i slutningen af det 19. arhundrede og er blot et af

mange “eventyrslotte”, der ligger langs Loire-floden. Fra den bakketop hvor slottet ligger, har man en flot udsigt over
Layon-floden.

Det var den aktuelle ejer, Philippe Germains far, Bernard, som i 1996 kebte 3 slotte af Frankrigs dengang mest
beremte konditor, Gaston Lenotre: Chateau de Fesles, Chateau de la Guimoniére og Chateau de la Roulerie. Philippe
overtog La Roulerie i 2004 og efter 4 érs totalrenovering af bygningerne og en modernisering af keldrene, kunne han
12008 flytte produktionen af vin tilbage pa slottet — foruden i evrigt sig selv og sin familie.

Ogsé vinmarkerne har veeret under keerlig behandling, og de strackker sig i dag over 37 ha. Undergrunden er
hovedsagelig skifferholdig med lag af ler og kalk @verst. Selv om Philippe Germain har dyrket sine vinmarker
okologisk i mange ér, var det forst med argang 2015, at slottet officielt blev skologisk certificeret.

Produktet

”Magnolia”, Anjou Blanc fra Chateau de la Roulerie er lavet pd 100% Chenin Blanc, dyrket ekologisk pa ler- og
sandholdige skraninger. Efter en manuel host med selektering af de bedste klaser og en afstilkning gennemgar druerne
en 12-18 timers macerering med skindet, inden de presses. Bade gaeringen og den efterfolgende modning “sur lie” i 10
méneder foregar pa brugte traeefade af 500 1. Druen Chenin Blanc kan bade bruges til at lave sede dessertvine,
halvterre vine eller - som det er tilfeeldet med denne ”Magnolia”, Anjou Blanc - terre og sprede hvidvine.

Vinen har en gylden, blank farve. Duften byder pa dybe nuancer af akacie- og lindeblomster, citrusfrugter,
passionsfrugter og abrikoser. I smagen er vinen fyldig og kompleks, med god terhed og en lurende, eksotisk stil.

Server vinen til skaldyr og fisk, lyst ked samt varme grensagsretter. Vinen mé gerne iltes en smule inden servering.
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