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2022 BARBARESCO PORA DOCG
Ca' del Baio

Distriktet

Fa steder pa jorden er smukkere end Piemonte pa en solskinsdag om efteraret. De belgende bakker med vinmarker
star i gyldne farver med de snekladte Alper i baggrunden og bld himmel foroven. Det, der prager efteraret i
Piemonte, er nu ellers tagedis, der opstar, nar den kolde bjergluft fra Alperne medes med den lune luft fra lavlandet.
Vinmeessigt er der ingen andre omrader i Italien med sa mange DOC og DOCG. Vine som fx Barbaresco, Barolo,
Langhe, Barbera d'Alba eller Moscato d'Asti har deres inkarnerede tilhangere, selvom de hgje priser for nogle af
vinene setter en vis demper for entusiasmen.

Omradet pa skraningerne omkring landsbyen Barbaresco, som producerer DOCG Barbaresco (ca. 700 ha.) pa ren
Nebbiolo-druer, er dyrket ret intensivt, og da jordbundsforhold og eksponering varierer meget, kan der vere stor
forskel i stil og kvalitet for vinene fra distriktet. Rent faktisk teeller man ikke mindre end 66 "subzoner" ("menzioni
geografiche aggiuntive" eller MeGAs) i DOCG'en, og blandt dem en del beremte vinmarker, som nermest kan
sammenlignes med "Cru"-marker, man kender fra Frankrig. Producenternes kunnen har selvfolgelig ogsd meget at
sige. Ogsa for Barbaresco har en streng lovgivning omkring regulering af fx udbytte og fadlagring betydet en stor
kvalitetsforbedring.

Producenten

Ca’ del Baio har igennem 4 generationer og siden 1880 varet ejet og drevet af familien Grasso. Familien rader i dag
over en fornem portefelje af marker i nerheden af landsbyen Treiso (7 km. fra Alba), samt i selve Barbaresco. De har
saledes parceller i nogle af de bedste marker i omréadet, herunder i ”Asili”, ”Valgrande”, ”Marcarini” og Pora”. Ca’
del Baio har (naturligvis) primert tilplantet markerne med Nebbiolo, men de dyrker ogsé Barbera, Dolcetto, Moscato,
Chardonnay og... Riesling! Det er 3. og 4. generation, i skikkelse af Giulio Grasso og sine to enologuddannede detre,
Paola og Valentina, der sammen har ansvaret for driften i dag, men isar Paola har lebende faet overdraget en stadig
storre del af ansvaret.

Ca’ del Baio har de senere ar gennemgaet en fantastisk positiv udvikling og har evnet at kombinere tradition og
innovation pa bedste vis. Rustfrie staltanke, store klassiske fade pa 20-30 hl. (fra topproducenten Gamba) og mindre
fade af 500 og 225 1. bruges med sikker fornemmelse for at skabe store vine i fuldendt harmonisk balance. Under
geeringen bruger man kun druernes naturlige ger og tilsatter ikke andet til vinen end en meget begraenset maengde
SO2 (svovldioxid), som er med til at sikre vinene en god udvikling under modningen pa flaske.

Forende italienske og internationale vinguider er i dag enige om at placere Ca’ del Baio blandt eliten af producenter i
Barbaresco, og det var séledes slet ikke nogen tilfeldighed, at Giulio Grasso i 2016 fik tildelt den meget fornemme
pris "Viticoltore dell’anno” (Arets “vinmager”) af den hejt respekterede italienske vinguide “Gambero Rosso”.

Produktet

Denne Barbaresco kommer fra Cru-marken Pora, nabo til vinmarken Asili i n@rheden af selve vingarden Ca’ del
Baio. Marken ligger i en hgjde af ca. 250 m.o.h. og vender mod vest. Jordbunden bestér hovedsageligt af kalk og gra-
bla mergel. Vinstokkene pa Pora er plantet i 1980, og forst fra 2004 begyndte man at vinificere vinen separat.

Geeringen varer i ca. 15 dage i temperaturregulerede rustfrie staltanke med en forudgaende skindmacerering. Derefter
bliver vinen modnet i 24-30 maneder pa 3 ar gamle barriques og til sidst min. 10 méneder pé flaske inden vinen
sendes pa markedet.

Barbarsco ”Pora” byder pa et veld af spendende nuancer. I duften er vinen utrolig dyb med toner af blommer, merke
kirsebeer og brombzr. Smagen er meget dyb, fra forst i munden til eftersmagen. Her finder man en velouragtig
karakter af morke beer, en smule lakrids og lidt vanilje, som afslerer det lange ophold pa fade. Det er en meget
harmonisk vin som samtidig har stor gemmepotentiale. Den vil egne sig fint til de fleste kedretter med kalv, okse og
vildt men ogsa til ikke alt for modne hvid- eller redskimmeloste. Serveres i store glas.
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