FAKTA

Redvin

Drue(r): 100% Nebbiolo

Lagring: 30 méneder pé store egefade
Alkohol: 14.5%

Syreindhold: 5,52 g/L

Restsukker: 0,6 g/L

Skruelag: Nej

Varenummer: 01426311535
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2015 BAROLO RISERVA
DOCG, Vietti, Piemonte

Distriktet

Fa steder pa jorden er smukkere end Piemonte pa en solskinsdag om efteraret. De belgende bakker med vinmarker
star i gyldne farver med de snekladte Alper i baggrunden og bld himmel foroven. Det, der prager efteraret i
Piemonte, er nu ellers tagedis, der opstar, nar den kolde bjergluft fra Alperne medes med den lune luft fra lavlandet.
Vinmeessigt er der ingen andre omrader i Italien med sa mange DOC og DOCG. Vine som fx Barbaresco, Barolo,
Langhe, Barbera d'Alba eller Moscato d'Asti har deres inkarnerede tilhangere, selvom de hgje priser for nogle af
vinene setter en vis demper for entusiasmen.

DOCG-distriktet (ca. 1.980 ha. vinmarker), hvor man producerer Barolo, har taget sit navn efter landsbyen Barolo, ca.
15 km. syd for byen Alba. Her finder man nogle af Piemontes mest beremte vinmarker og vinproducenter omkring
byerne La Morra, Barolo, Monforte d'Alba, Castiglione Falletto og Serralunga d'Alba. Det bakkede distrikt med
utallige slotsruiner pa toppen af bjergene er en fryd for turisterne! Man taeller ikke mindre end 181 "subzoner"
("menzioni geografiche aggiuntive" eller MeGAs) i DOCG'en Barolo, blandt dem en del beremte vinmarker, som
narmest kan sammenlignes med "Cru"-marker, man kender fra Frankrig. En streng lovgivning omkring regulering af
druer (100% Nebbiolo), udbytte og fadlagring har betydet en stor kvalitetsforbedring. Her finder man vine med
granatred farve og nuancer af blommer, tjeere og engelsk lakrids. Et godt indhold af tannin sikrer dem som regel et
langt liv.

Producenten

Vinhuset Vietti ligger i distriktet Langhe i Piemonte - neermere betegnet ved landsbyen Castiglione Falletto, som iser
er kendt for sine Barolo-vine. Vingarden er grundlagt i slutningen af 1800-tallet af Carlo Vietti og takket vare de
efterfolgende generationer, er der siden opkebt adskillige vinmarker - heriblandt nogle af de hgjest

estimerede ”Cru’er” i Barolo.

1960’erne blev en afgerende epoke for firmaet, da Luciana Vietti giftede sig med den beremte vinmager og
kunstkender, Alfredo Currado, der bl.a. var den forste til at producere enkeltmarksvine (fra bl.a. cru-

vinmarken "Rocche di Castiglione”), hvilket gjorde ham til en vigtig trendsetter i Barolo. Alfredo blev ogsé kaldt

for ”Arneis’ fader”, fordi han i 1967 introducerede en hvidvin udelukkende frembragt pa denne sjaldne, lokale drue.
Det var desuden ogsd ham, der i 1974 hyrede italienske kunstnere til at udsmykke etiketterne pa nogle af Viettis vine -
en praksis som fortsat eksisterer.

Svigersennen, Mario Cordero, overtog i 1980’erne ledelsen af firmaet og sennen, Luca Currado Vietti, og dennes
hustru, Elena, overtog derefter i 1990’erne og fremefter. Alfredos livsveerk har gennem arene veaeret viderefort med
samme entusiasme og straben efter at producere vine i absolut topklasse. I 2016 szlger de to grene af Vietti-familien
firmaet til den amerikanske familie Krause (Krause Group), som bl.a. driver en kade af dagligvarebutikker i USA.
Ved kebet bliver det aftalt, at Luca og Elena fortsaetter ledelsen af Vietti frem til begyndelsen af 2023, hvorefter
familien Krause nu selv har overtaget den daglige ledelse. Kontinuiteten i forhold til den heje kvalitet pa Vietti-vinene
er dog stadig i meget sikre heender hos chiefwinemaker, Eugene Palumbo, som har veret hos Vietti siden 2001.

Produktet

Ideen bag Barolo Riserva opstod under Vietti’s kontinuerlige eksperimenter udfert bade i vinmarken og i kaelderen i
forbindelse med valget af de druer, der skulle bruges til deres Barolo Castiglione. Gennem arene begyndte nogle
parceller af meget hej kvalitet at tiltraekke sig husets forogede opmarksomhed, og det blev som folge deraf besluttet
at skabe denne vin, hvis druer kommer fra disse forskellige premium-vinmarker, og som vinificeres og lagres separat.

Druerne er hestet manuelt, og en del af dem er efterfolgende vinificeret i hele klaser og resten afstilket og knust og
derefter overfort til rustfrie staltanke, hvor macerationen og den 20 dage lange alkoholiske gaering er gennemfort med
regelmaessig overpumpning. Herefter er vinen modnet i 24 maneder pa store fade af slavonsk eg.

Farven er intens rubinred. I duften er der delikate noter af solmodne rede frugter samt diskrete strejf af balsamico og
citrus. Smagen er rig, fyldig og elegant, og de blede og modne tanniner, som er typiske for Serralunga-omradet, er
velintegrerede og danner sammen med en frisk og livlig syre en vin med stor dybde samt en beundringsvaerdig
harmonisk struktur.
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