FAKTA

Gin

Alkohol: 40.0%

Skrueldg: Nej
Varenummer: 08800630025
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BEGIN APPLE & PINK GRAPE OKO GIN
Apple & Pink Grape

Distriktet

Producenten

BeGin er lavet af Stine og Jesper. Stine er designeren - udvikleren af etiketter, flasker, pakninger m.m. Stine er
uddannet designteknolog og handelsekonom og er arkitekten bag vores unikke brand. Jesper er manden med smagen -
udvikler af produkterne, smag og farver. Jesper er egentlig advokat, men har altid haft en stor passion for mad, drikke
og smag. BeGins tilgang har hele tiden vaeret den samme. De ville udvikle og salge gin, som de syntes smager godt -
ser godt ud - som bringer gleede - noget som er ukompliceret - ikke eliteert - noget for alle.

BeGin vil veere dem som ryster lidt op i industrien og som bringer nye smage, variationer og farver ind i den
gennemsigtige gin-verden.

De omdannede deres kakken pé deres gard syd for Kege til “den lille kemikers vaerksted” - smagte sig gennem et utal
af varianter og kom frem til deres daverende 3 produkter, Original Blend, Hibiscus Flower og den spandende
Lavender Flower. Nu teeller BeGin CPH 5 varianter - og flere er pa tegnebrattet.... Ginnen er til alle - alle som elsker
at smage, preve noget nyt, noget de andre ikke laver. Det vil altid veere Begins DNA.

DNA'et - Deres vision har givet bonus. I August 2020 modtog Lavender Flower Gin guld ved IWSC, mens Original
Blend og Hibiscus Flower modtog bronze ved ISC. Alle gin's er i dag internationalt preemieret. Klasse gins til gode
penge!

Produktet

BEGIN GREEN APPLE & PINK GRAPE GIN 40% @KO er lavet pa en klassisk ginbase med eneber, angelikarod
og korianderfre. Hertil har vi tilfgjet pink grape og grenne abler, som giver ginnen sit friske, saftige og let livlige
udtryk.

Green Apple & Pink Grape er en gin med masser af friskhed og en virkelig elegant frugtprofil. Vi har ensket at skabe
en gin, der foles let, sprod og fuld af energi — uden at miste sin karakter som en @gte gin. Det gronne able bidrager
med en ren og crisp note, mens pink grape tilforer en fin citrusfriskhed og en let bitterhed, som kleder enebeerrene
serdeles godt. Resultatet er en gin, der bade er imgdekommende og spandende i glasset.

Det er en gin, der fungerer fantastisk i en klassisk gin & tonic, hvor de friske frugtnoter virkelig far lov at folde sig ud.
Vi anbefaler at servere den med en neutral tonic for at bevare den rene og sprede stil. @nsker du at fremhave de
frugtige og naesten sommerlige noter endnu mere, kan du valge en tonic med en let sadme. Pynt gerne med en skive
pink grape eller et tyndt stykke gront @ble, hvis den skal sta ekstra skarpt.
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