PHILIPPE BOUZEREAU

GRANDS VINS DE BOURGOGNE

FAKTA

Hvidvin

Drue(r): 100% Chardonnay

Lagring: 12 mdr. pa brugte treefade (228 og
3001.)

Alkohol: 0.0%

Skruelag: Nej

Varenummer: 03830222435

Anbefales til:

2024 BOURGOGNE COTE-D'OR BLANC OKO

Domaine Philippe Bouzereau

Distriktet

I de fleste tilfaelde er navnet "Bourgogne™ nok til at teende julelys i enhver vinelskers gjne, og vinene fra dette
enestaende ostfranske vindistrikt er derfor tilbedte af vinentusiaster over hele verden. Efterspergslen pa disse unikke
hvid- og redvine har altid vaeret betydelig, men i de seneste ar har den foretaget en sand opstigning, og det har
priserne derfor desvearre ogsa.

Historisk og administrativt set omfatter Bourgogne distrikterne (fra nord til syd) Chablis, Cote de Nuits, Cote de
Beaune, Cote Chalonnaise, Maconnais og... Beaujolais - selv om de fleste nok betragter de Gamay-baserede redvine
fra den sydligste del af Bourgogne som et kapitel for sig selv. Mens AOP/AOC Bourgogne dekker hele Bourgogne-
regionen, er der i alt 13 forskellige yderligt opdelte, regionale AOC/AOP-appellationer i Bourgogne, og hvor nogle af
de mest kendte er, foruden netop Cote d'Or: Cote Chalonnaise, Hautes Cotes de Nuits/Beaune og Cotes d’ Auxerre.
Alle disse regionale AOC/AOP-er har "Bourgogne” foran regionens navn, men her fir man altsd en geografisk mere
pracis oprindelse for vinene, og kan derfor forvente mere egnstypicitet i disse.

Producenten

Familien Bouzereau i Meursault har dyrket vin i Cote de Beaune i ni generationer siden 1700-tallet. I 1995 kebte
Philippe Bouzereau det bergmte Chéteau de Citeaux og samlede her hele sin vinproduktion. Efter sine vinstudier i
Beaune og nogle érs praktisk erfaring med vinproduktion i Beaujolais, Australien og New Zealand, overtog sennen
(som ogsa hedder Philippe) i 2006 firmaet med de dengang 16 ha. vinmarker - hovedsageligt beliggende i Meursault
men ogsa lidt i nabokommunerne.

Da slotsbygningerne, og ikke mindst munkenes oprindelige vinkzldre fra 1098, kreevede omfattende
vedligeholdelsesarbejde, besluttede familien i 2010 at seelge Chateau de Citeaux - dog uden ogsé at szlge de
tilherende vinmarker.

Familien har altid dyrket druerne efter principperne i ”Agriculture Raisonnée” (integreret dyrkning), og anvender
udelukkende egne kloner. Det fremmer “terroiren” i vinene - en prioritering man ogsé praktiserer i keelderen, med sa
lidt indgriben i vinificeringen som muligt samt en beskeden anvendelse af nye traefade. I 2015 gik Philippe Bouzereau
over til en gkologisk dyrkning pa de i dag 18 ha. vinmarker, og fra og med argang 2022 er de forste vine certificeret
okologiske. Samtidig er Philippes bror, Charles Bouzereau, blevet ansat i familiefirmaet, for som Philippe

siger: ”Alene gar man hurtigt, men nar man er to, nar man laengere!”

Nar man har udgangspunkt i Meursault er det naturligvis ikke mindst hvidvinene, der er i front hos Bouzereau, og de
er med deres kompleksitet og sublime struktur et serigst bud pa “’best buy” i Bourgogne.

Produktet

Bourgogne Cote d’Or Blanc fra Domaine Philippe Bouzereau produceres med Chardonnay-druer fra parcellerne Les
Pellans, Les Millerands og Les Murgers de Limozin (i alt 1,87 ha.), med vinstokke, som er plantet i 1950 og 2001.
Parcellerne ligger i den nedre del af Meursault kommune, hvor jordbunden er meget dyb og bestar mest af ler, kalk og
sand. Siden 2015 har de veeret i overgang til ekologisk dyrkning.

Mosten er geeret pd egetreesfade med lebende “batonnage” (omrering), og vinen bliver derefter modnet pa sit "lie”
(bundfald) i 12 maneder pa brugte fade af 228 og 300 1. Inden aftapningen bliver vinen let klaret, men ikke filtreret for
at bevare den optimale frugt og finesse.

Vinen har et flot, lysgylden farve, og duften er meget aromatisk og generes med lakre, frugtrige nuancer af hvide
ferskner, abrikos og vilde blomster. I smagen har vinen en god fedme og mineralitet, men det er friskheden og
precisionen, som vinder til sidst. En meget appetitgivende og liflig hvidvin, som ikke fornaegter sin oprindelse i
Meursault, med en underliggende cremet stil.

Vinen egner sig fint til fx forretter med skaldyr, grentsager og salater samt klassiske fiske- og skaldyrsretter. Brug den
ogsa til fjerkrae eller kalv i lyse saucer og til klassiske redkitoste.
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