DOMAINE ODOUL-COQUARD

FAKTA

Redvin

Drue(r): 100% Pinot Noir

Lagring: 12-15 mdr. pa europziske egefade
Alkohol: 13.5%

Skrueldg: Nej

Varenummer: 03722112335
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2023 BOURGOGNE COTE D'OR ROUGE

Domaine Odoul-Coquard

Distriktet

I de fleste tilfaelde er navnet "Bourgogne™ nok til at teende julelys i enhver vinelskers gjne, og vinene fra dette
enestaende ostfranske vindistrikt er derfor tilbedte af vinentusiaster over hele verden. Efterspergslen pa disse unikke
hvid- og redvine har altid vaeret betydelig, men i de seneste ar har den foretaget en sand opstigning, og det har
priserne derfor desvearre ogsa.

Historisk og administrativt set omfatter Bourgogne distrikterne (fra nord til syd) Chablis, Cote de Nuits, Cote de
Beaune, Cote Chalonnaise, Maconnais og... Beaujolais - selv om de fleste nok betragter de Gamay-baserede redvine
fra den sydligste del af Bourgogne som et kapitel for sig selv. Mens AOP/AOC Bourgogne dekker hele Bourgogne-
regionen, er der i alt 13 forskellige yderligt opdelte, regionale AOC/AOP-appellationer i Bourgogne, og hvor nogle af
de mest kendte er, foruden netop Cote d'Or: Cote Chalonnaise, Hautes Cotes de Nuits/Beaune og Cotes d’ Auxerre.
Alle disse regionale AOC/AOP-er har "Bourgogne” foran regionens navn, men her fir man altsd en geografisk mere
pracis oprindelse for vinene, og kan derfor forvente mere egnstypicitet i disse.

Producenten

Domaine Odoul-Coquard er et lille familieejet vinhus, som er beliggende i Morey-Saint-Denis i hjertet af Cote de
Nuits i Bourgogne. Siden 2004 har det vaeret ledet af Sebastien Odoul, som er 4. generation i familiefirmaet, og som
stadig har sin far, Thierry, til at hjeelpe sig i markerne og i kalderen.

Med en yderst passioneret Sebastien ved roret har firmaet bevaget sig op i den gverste liga i omradet, hvilket pa ingen
made er tilfeldigt. Han er detaljens mester og absolut intet overlades til tilfeeldigheder. Inden han overtog ledelsen i
familiefirmaet, arbejdede han for nogle af de ypperste producenter i Bourgogne, herunder bl.a. Méo-Camuzet og
Domaine Dujac, sa Sebastien har lert sit hdndveerk til perfektion.

Familien ejer i dag 9 ha. som er fordelt pa hele 21 forskellige appellationer (heriblandt tre 1. Cru og to Grand Cru)
beliggende i de absolut fornemmeste ”Villages”: Nuits-Saint-Georges, Vosne-Romanée, Vougeot, Chambolle-
Musigny, Morey-Saint-Denis og Gevrey-Chambertin. Den érlige produktion andrager beskedne (ca.) 30.000 flasker,
og da efterspergslen er flerfold sterre, er vinene starkt allokerede.

Sebastiens mantra for sine vine er "Where velvet meets character”, og han praktiserer derfor bl.a. 100% afstilkning for
at fremme en silkebled tekstur. Geringen foretages udelukkende pa druernes egne gerstammer, og til modningen
anvender han traefade fra ikke faerre end fem forskellige badkere, dog mest fra Tonnellerie Frangois Freres (80%).

Vinene fra Domaine Odoul-Coquard er et fantastisk match mellem en klassisk, kompleks og elegant bourgogne-stil
og en mere moderne stil, hvor taethed og koncentration er i hgjsadet, og hvor ogséd merke og frugtdrevne elementer er
med til at skabe bourgognevine, nér de er allerbedst og mest charmerende.

Produktet
Pa mange mader er denne vin signaturvinen fra Odoul-Coquard, da den trods sin méske lidt mere beskedne regionale
benavnelse ikke desto mindre med al tydelighed viser, hvilket kvalitetsniveau denne stolte producent befinder sig pa.

Vinen er sammensat af druer fra tre parceller. Parcellen ”Les Poisots” med 50 ar gamle vinstokke befinder sig pa
greensen mellem Morey-Saint-Denis og Chambolle-Musigny. Parcellerne ”Le Fourneau” og ”les Pressoniers”
befinder sig begge i Gevrey-Chambertin, og vinstokkene pa forstnavnte er hele 60 &r gamle. I alle henseender rigtig
fornemme parceller, som giver mulighed for at lancere en virkelig kvalitetspraget “entry level-vin”.

For ikke at fadpraege vinen for meget anvender Sebastien brugte fade til denne vin, mellem 1 og 3 ar gamle. Duften
byder pé en sken aroma af friske rede ber, primert hindbeer og vilde jordber. Silkebled tekstur og en god tethed og
fylde med komplekse noter af modne, friske barfrugter afsluttende med letkrydrede og sedmefulde indslag og et
diskret strejf af vanilje fra fadlagringen.

Servér vinen ved ca. 15-16° til retter med lam, kalv eller fjerkrae (gerne vildt).
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