PHILIPPE BOUZEREAU

GRANDS VINS DE BOURGOGNE

FAKTA

Redvin

Drue(r): 100% Pinot Noir

Lagring: 18 mdr. pa franske treefade (228 1.)
Alkohol: 14.0%

Skrueldg: Nej

Varenummer: 03830212335

Anbefales til:
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2023 BOURGOGNE COTE-D'OR ROUGE

Domaine Philippe Bouzereau

Distriktet

I de fleste tilfaelde er navnet "Bourgogne™ nok til at teende julelys i enhver vinelskers gjne, og vinene fra dette
enestaende ostfranske vindistrikt er derfor tilbedte af vinentusiaster over hele verden. Efterspergslen pa disse unikke
hvid- og redvine har altid vaeret betydelig, men i de seneste ar har den foretaget en sand opstigning, og det har
priserne derfor desvearre ogsa.

Historisk og administrativt set omfatter Bourgogne distrikterne (fra nord til syd) Chablis, Cote de Nuits, Cote de
Beaune, Cote Chalonnaise, Maconnais og... Beaujolais - selv om de fleste nok betragter de Gamay-baserede redvine
fra den sydligste del af Bourgogne som et kapitel for sig selv. Mens AOP/AOC Bourgogne dekker hele Bourgogne-
regionen, er der i alt 13 forskellige yderligt opdelte, regionale AOC/AOP-appellationer i Bourgogne, og hvor nogle af
de mest kendte er, foruden netop Cote d'Or: Cote Chalonnaise, Hautes Cotes de Nuits/Beaune og Cotes d’ Auxerre.
Alle disse regionale AOC/AOP-er har "Bourgogne” foran regionens navn, men her fir man altsd en geografisk mere
pracis oprindelse for vinene, og kan derfor forvente mere egnstypicitet i disse.

Producenten

Familien Bouzereau i Meursault har dyrket vin i Cote de Beaune i ni generationer siden 1700-tallet. I 1995 kebte
Philippe Bouzereau det bergmte Chéteau de Citeaux og samlede her hele sin vinproduktion. Efter sine vinstudier i
Beaune og nogle érs praktisk erfaring med vinproduktion i Beaujolais, Australien og New Zealand, overtog sennen
(som ogsa hedder Philippe) i 2006 firmaet med de dengang 16 ha. vinmarker - hovedsageligt beliggende i Meursault
men ogsa lidt i nabokommunerne.

Da slotsbygningerne, og ikke mindst munkenes oprindelige vinkzldre fra 1098, kreevede omfattende
vedligeholdelsesarbejde, besluttede familien i 2010 at seelge Chateau de Citeaux - dog uden ogsé at szlge de
tilherende vinmarker.

Familien har altid dyrket druerne efter principperne i ”Agriculture Raisonnée” (integreret dyrkning), og anvender
udelukkende egne kloner. Det fremmer “terroiren” i vinene - en prioritering man ogsé praktiserer i keelderen, med sa
lidt indgriben i vinificeringen som muligt samt en beskeden anvendelse af nye traefade. I 2015 gik Philippe Bouzereau
over til en gkologisk dyrkning pa de i dag 18 ha. vinmarker, og fra og med argang 2022 er de forste vine certificeret
okologiske. Samtidig er Philippes bror, Charles Bouzereau, blevet ansat i familiefirmaet, for som Philippe

siger: ”Alene gar man hurtigt, men nar man er to, nar man laengere!”

Produktet

Philippe Bouzereau henter Pinot Noir-druerne til denne vin fra en lille parcel pa 0,55 ha., beliggende i "Lieu-dit" Les
Durots. Vinmarken ligger i den nordestlige del af Meursault kommune, som primert producerer hvidvine, men i de
marker, som ligger pa gransen til Volnay (som kun producerer redvine), er det ikke ualmindeligt, at man dyrker Pinot
Noir. Her, ved foden af skraningen, bestar undergrunden nemlig af blandede knuste sten fra bjerget og forskellige
lerholdige sedimenter, som egner sig fint til denne druesort. Som de fleste vinmarker hos Domaine Philippe
Bougzereau, er parcellen i overgang til ekologisk dyrkning.

Druerne bliver handplukket med en god sortering og transporteres til keelderen i sma kasser af 25 kg. for at undgé
masning. Efter en klassisk afstilkning at 80-100% af druerne (efter argangen) og en skdnsom masning gennemgar
druerne en spontan geering med druernes egen geer i abne kar. Man foretager lobende sankning af masken og
omreringer i mosten i de 15 dage, som geeringen varer. Efter en malolaktisk gaering modnes vinen i 18 mdr. pa
franske fade af 228 1. Inden aftapning bliver vinen let klaret og ganske let filtreret, for at bevare frugten og finessen.

Vinen har en flot, blank rubinred farve. Duften byder pa abne og frugtige aromaer af rede beer (ribs, hindbeer,
kirsebzr) og en ret charmerende spred stil. Smagen er en smule merkere, men stadig i den saftige og frugtige stil.
Vinen slutter med god velour og et godt bid. Tanninen er fint afrundet. Der er dog struktur og frugt nok til nogle ars
modning. Som altid i Philippe Bouzereaus vine, fornemmer man en diskret og velafstemt trackarakter. Server den til
and, svineked, lam, kalv eller lasagne. Ogsa velegnet til hvidskimmeloste. Serveres ved 12-14°C.
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