LoupPE-CHOLET

FAKTA

Redvin

Drue(r): 30% Gamay, 70% Pinot Noir

Lagring: 10 mdr. pa staltanke og traeefade (228 1.)
Alkohol: 13.0%

Skrueldg: Nej

Varenummer: 03602612335
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2023 BOURGOGNE ROUGE
Lupe-Cholet

Distriktet

I de fleste tilfaelde er navnet "Bourgogne™ nok til at teende julelys i enhver vinelskers gjne, og vinene fra dette
enestaende ostfranske vindistrikt er derfor tilbedte af vinentusiaster over hele verden. Efterspergslen pa disse unikke
hvid- og redvine har altid vaeret betydelig, men i de seneste ar har den foretaget en sand opstigning, og det har
priserne derfor desvearre ogsa.

Historisk og administrativt set omfatter Bourgogne distrikterne (fra nord til syd) Chablis, Cote de Nuits, Cote de
Beaune, Cote Chalonnaise, Maconnais og... Beaujolais - selv om de fleste nok betragter de Gamay-baserede redvine
fra den sydligste del af Bourgogne som et kapitel for sig selv. Mens AOP/AOC Bourgogne dekker hele Bourgogne-
regionen, er der i alt 13 forskellige yderligt opdelte, regionale AOC/AOP-appellationer i Bourgogne, og hvor nogle af
de mest kendte er: Cote d’Or, Cote Chalonnaise, Hautes Cotes de Nuits/Beaune og Cotes d’Auxerre. Alle disse
regionale AOC/AOP-er har "Bourgogne” foran regionens navn, men her far man altsa en geografisk mere pracis
oprindelse for vinene, og kan derfor forvente mere egnstypicitet i disse.

Producenten

Firmaet Lupé-Cholet blev grundlagt i 1903 i hjertet af Bourgogne. Modet mellem “vinmanden” greve de Mayol de
Lupé og ”landmanden” greve de Cholet blev starten til et godt makkerpar, og deres passion for gode vine har praget
firmaet siden. Da de sidste efterkommere i Lupé-Cholet gik bort uden arvinger i 1990’erne, var det naturligt for det
beremte vinhus, Albert Bichot i Beaune, at overtage firmaet og dets besiddelser, da der eksisterede et stort venskab
mellem familierne i de to firmaer.

Bichot har gennem éarene investeret betydelige kraefter og kapital i at sikre et stabilt og hejt kvalitetsniveau i vinene
fra Lupé-Cholet. Historisk set har de fleste vine, som firmaet har udbudt, veeret négociant-baseret (kebte druer), men i
de senere ar har man erhvervet en del top-parceller i Vosne-Romanée, Nuits-St.-Georges, Aloxe-Corton, Savigny-les-
Beaune, Beaune og Pommard. I alt ejer Lupé-Cholet saledes i dag selv 25 ha. marker, og vinene fra disse
markedsferes under "Domaine Lupé-Cholet”.

Produktet

Bourgogne Rouge AOP fra Lupé-Cholet er sammensat af 70% Pinot Noir og 30% Gamay, som kommer fra husets
faste drueleveranderer og fra egne marker i flere distrikter i Bourgogne. Den er gaeret pa klassiske burgundiske, abne
geerkar af tree, med lobende omreringer og senkning af masken. Efter en malolaktisk garing er vinen modnet i 10
maneder pa en kombination af primeert rustfrie staltanke, og en lille del brugte treefade a 228 1.

I duften far den karakteristiske torre og frugtige stil fra Pinot Noir selskab af mere umiddelbare, blede og afrundede
frugtnuancer fra Gamay. Her finder man toner af violer, rede og merke baer (bl.a. jordbaer og solbzr), som fortsatter i
smagen. Eftersmagen er lang, og man fornemmer, at vinen har et godt modningspotentiale. En ganske harmonisk og
charmerende red Bourgogne, som allerede er meget spandende i sin ungdom.

Vinen er velegnet til ikke for kraftige kedretter samt til hvidskimmeloste. Serveringstemperatur: ca. 16°.
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