FAKTA

Hvidvin

Drue(r): 100% Kerner
Lagring: 6 Mdr pa stél
Alkohol: 13.5%
Syreindhold: 6,1 g/L
Restsukker: 3,5 g/L
Skruelag: Nej
Varenummer: 06378422435
Anbefales til:

oY

2024 CARNED KERNER
Alto Adige DOC, Cantina Kaltern

Distriktet

Alto Adige, ogsa kendt som Sydtyrol, udger den nordligste del af regionen Trentino-Alto Adige. Det ligger op til den
ostrigske grense i det nordligste Italien, hvor Dolomitterne i @st og Alperne i nord og vest giver et relativt keligt og
fugtigt klima. I den sydlige del af omradet ned mod Gardaseen finder man et mere klassisk, varmt italiensk klima. I
den nordlige del breder vinmarkerne sig bade i dalen, langs Adige floden, og pé de heje, stejle skraninger langs
Dolomitterne, hvor klimaet generelt er betydeligt keligere. Da bade hejden (200 -1.000 m.0.h.) og
jordbundsforholdene varierer meget i omréadet, giver det producenterne mulighed for at anvende mange forskellige
druetyper.

Alto Adige er kendt for sine friske, mineralske og aromatiske hvidvine lavet pd Chardonnay, Pinot Bianco, Pinot
Grigio, Sauvignon Blanc, Riesling samt Traminer Aromatico (Gewiirztraminer - landsbyen Traminer ligger i
distriktet). Til produktion af omradets frugtrige og elegante redvine bruger man iser de lokale druer Lagrein og
Schiava, men bl.a. Pinot Noir og Cabernet Sauvignon er ogsa meget anvendt. En stor del af vinene produceres af
kooperativer, som i Alto Adige ofte holder et bemarkelsesvaerdigt hejt kvalitetsniveau.

Producenten

Cantina Kaltern, ogsé kendt som Kellerei Kaltern, er et vinkooperativ i Alto Adige (Sydtyrol) og et af de forende
vinhuse i dette smukke, norditalienske omrade. Det ligger i Kaltern (Caldaro p4 italiensk) tet ved den naturskenne
Kalterer See (Lago di Caldaro), ca. 15 km sydvest for Bolzano.

Kooperativet er grundlagt i ar 1900 og har gennem tiderne undergaet en del forandringer og fusioner, hvilket i dag har
fort det frem til at vaere et topmoderne og yderst professionelt vinhus med ikke feerre end 530 medlemmer/vindyrkere,
som tilsammen rader over 420 ha. vinmarker. Cantina Kaltern er staerkt forankret i byen og skaber et saerligt
feellesskab, hvor stolthed, passion og dedikation er kodeordene. De fleste vindyrkere ejer under 1 ha. vinmark, og er
derfor primeert beskeaftiget pa anden vis (eller pensionister), men alle marker dyrkes under felles, haje krav til metode
(herunder manuel hest) og kvalitet.

Generelt dyrkes de rede druer taettest ved seen i det lidt varmere klima og de hvide pa de hejest beliggende marker.
Cantina Kaltern dyrker ganske mange forskellige druer med en lille overvagt til de hvide (55%), og her har Pinot
Blanc-druen en s@rstatus, da det er bredt anerkendt, at den netop her i hejderne i Alto Adige tilfores en serlig
friskhed, aroma og struktur. Af @vrige betydende hvide kan nevnes Chardonnay, Sauvignon Blanc, Pinot Grigio og
Gewiirztraminer. De vigtigste rade er Vernatsch (ogsa kaldet Schiava eller Trollinger), Lagrein, Pinot Noir og
Cabernet Sauvignon.

Vinene fra Cantina Kaltern udtrykker det lokale "terroir” pa fornemste vis med en beundringsverdig renhed, elegance
og struktur, og de er hejt preemierede hos forskellige forende vinmagasiner - herunder Gambero Rosso, hvor nogle af
deres vine lobende opnér de eftertragtede 3 glas (Tre Bicchieri).

Produktet

Vinen er lavet 100% pa Kerner-druen, som er en krydsning (foretaget i 1929) mellem Riesling og den rede druesort
Trollinger (ogsa kaldet Vernatsch eller Schiava). Druen er mest udbredt i Tyskland, men dyrkes ogsa fa andre steder i
verden, hvor klimaet er relativt keligt, herunder (i hejderne) i Alto Adige, hvor den opndede DOC-status i 1993.

Druerne er dyrket pa stejle, hejtbeliggende marker (700 m.o.h.), som vender mod sydvest, og hvor den unikke
jordbund bestar af sandholdig ler og forvitret porfyr (magmabjergart) - ideelle forhold til denne lidt serlige drue.

Druerne gennemgar en grundig sortering, inden de hele klaser bliver skdnsomt presset, hvorefter mosten gennemgar
en § timers lang maceration (udbledning pé drueskallerne) i rustfrie staltanke. Den efterfolgende geering foregér
langsomt og ved en lav temperatur pa 18°C for at optimere aromaerne og strukturen i vinen. Efter overstaet geering
hviler vinen i tankene pa bundfaldet i 6 maneder for yderligere at tilfore aroma og struktur.

Vinen har en flot, klar, lysgylden farve. Duften byder pa aromatiske noter af modne ferskner, mango og kokosmalk.

Smagen er fyldig og udpraeget frugtdrevet og saftig. Eftersmagen er meget harmonisk og med god laengde. En virkelig
charmerende vin. Serveres ved ca. 8°C til salater, retter med friske asparges, grillet fisk eller milde, cremede oste.
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