CAVAS MAREVIA

CAVAS ECOLOGICOS DE REQUENA

FAKTA

Cava

Drue(r): 25% Chardonnay, 75% Macabeo (Viura)
Lagring: 2. geering: 12 mdr. (Méthode
Traditionelle)

Alkohol: 11.5%

Syreindhold: 5,81 g/L

Restsukker: 40 g/L

Skruelag: Nej

Varenummer: 06337520035
Anbefales til:

(BLITE,

JHATL,

CAVA VEGA MEDIEN SEMI-SECO OKO

Cavas Marevia, Requena, Valencia

Distriktet

Utiel-Requena vindistriktet (ca. 40.000 ha.) ligger i Valencia-omradet i det sydestlige Spanien og har i mange ér vaeret
hjemstedet for nogle af de sterste vinproducenter i Spanien. Det skal man ikke lade sig forskraekke af, for flere af dem
har veeret dygtige til at omstille produktionen mod mere moderne, frugtrige og konkurrencedygtige vine. Bade
druerne — Bobal, Tempranillo og Garnacha — de hejtbeliggende vinmarker (600-700 m. o.h.), og et klima med store
temperatursvingninger mellem dag og nat tillader det. Det er byerne Utiel og Requena som har givet distriktet sit
navn.

Utiel-Requena vine laves enten i Joven-stil, umiddelbare og charmerende, eller som Crianza, Reserva eller Gran
Reserva, med traelagring. De sidstnevnte modner ganske godt og hurtigere end f.eks. Rioja-vinene. Druen Bobal er
ikke et moderne pafund, idet den allerede var kendt i omrédet under navnet Planta Nueva i det 15. &rh. Den betragtes i
dag som arbejdshest i Utiel-Requena og har vist sig ganske fremragende — bade til rede- og rosévine, iser nar udbyttet
holdes nede og nar man bruger kelige vinificeringer.

Producenten

Cavas Marevia er i dag den mest betydende producent af cava (mousserende) i Valencia. Huset blev forst grundlagt i
2007, hvilket forklarer det absolut topmoderne udstyr, som man rader over. Formalet har lige fra starten veeret at
producere cavaer og vine af hgjeste kvalitet, med druer hentet nar vinhusets hjemsted, Requena. Her, hvor
vintraditionen gér ca. 2.000 ar tilbage, ligger vinmarkerne relativt hejt (600-700 m.o.h.) og nyder godt af et klima med
store temperaturforskelle mellem dag og nat samt en god afkeling fra Middelhavet - ca. 70 km. vaek.

Det er perfekte forhold for druer til mousserende vine, hvor man prioriterer aroma, friskhed og finesse. Cavas Marevia
henter sine druer bade pa egne vinmarker og hos vindyrkere, som man har et fast samarbejde med. Alle vinmarkerne
dyrkes i dag ekologisk og alle vinene er ligeledes gkologisk certificerede.

Siden 2019 har Cavas Marevia foretaget betydelige investeringer, der tager sigte pa at reducere deres CO2-udledning
- forst og fremmest i form af solcellepaneler pa taget af vingarden (300 kW), som dakker deres forbrug af strom.
Deres indsats for en mere baeredygtig produktion har saledes udlest en certificering fra organisationen ’Sustainable
Wineries for Climate Protection”.

Produktet

Druerne til Cava Vega Medien Semi Seco (halvter) hestes pa udvalgte ekologiskdyrkede parceller i Requena. De
handplukkes og lgges i sma kasser for at undga masning og oxydering inden ankomsten til kaelderen. Efter en
skansom presning, hvor man selekterer den bedste del af mosten, foregar gaeringen pa stéltanke. “Basisvinen” bliver
derefter modnet i nogle méaneder pa sit ”lie” (bundfald) i staltanke og geerer derefter i 12 maneder pa flaske

efter "Méthode Traditionelle” teknikken.

Cava’en Semi Seco (halvter) har en lysgylden farve med grent skeer. Boblerne er sma, livlige og vedvarende. Duften
er umiddelbar og eksotisk med nuancer af grape, passionsfrugter, mangoer og ferskner, men ogsa en smule honning
og markblomster. Smagen er dog frisk og elegant pa trods af sedmen (38 g. restsukker). Eftersmagen er lang og
behageligt og giver lyst til et nip mere... Serveres som aperitif, men ogsa til asiatiske retter med fx kylling eller
skaldyr. Prov den ogsa til lette desserter.
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