
2021 CHAMBOLLE MUSIGNY VIEILLES VIGNES

Edouard Delaunay
Distriktet
Chambolle-Musigny distriktet er en del af Côte-de-Nuits i det nordlige Côte d´Or i Bourgogne. Selve distriktet ligger 
mellem Morey-Saint-Denis mod nord og Vougeot mod syd og er et af de mindste vindistrikter i Côte-de-Nuits. 
Landsbyen Chambolle-Musigny midt i vinmarkerne er utrolig smuk med sine smalle gader, gamle træer og smukke 
kældre. Et par gode restauranter gør ikke opholdet på stedet mindre behageligt.

I kommunen Chambolle-Musigny finder man 2 Grand Cru-marker, nemlig "Le Musigny" og hovedparten af "Bonnes-
Mares" (13,5 ha. af markens 15 ha. i alt). 24 vinmarker er klassificeret som 1. Cru, og udgør 59 ha. af de i alt 153 ha. i 
AOC'en (2018). Også de over 30 såkaldte "Lieux-dits" vinmarker er værd at interessere sig for. Når man taler om 
klassiske Chambolle vine, tænker man på elegance, subtilitet og feminitet, og navnet er som regel nok til at få 
mundvandet til at løbe hos vininteresserede. Som altid i Bourgogne bør man lægge ligeså meget vægt på det firma, 
der har lavet vinen, som på den geografiske oprindelse.

Producenten
Edouard Delaunay grundlagde i 1893 sit eget vinhus på Château de Charmont i Hautes Côtes de Nuits, baglandet til 
Côte de Nuits. Beliggenheden var således måske en smule beskeden, men takket være sit fremragende udvalg af 
kvalitetsvine fra hele Bourgogne og sit store netværk, kunne Delaunay snart tælle nogle af de fornemmeste 
vinforretninger i såvel Frankrig som resten af verden som sine kunder. 

Edouard Delaunay blev efterfulgt af to generationer, som stadfæstede firmaet som et af de mest prestigiøse vinhuse i 
Bourgogne, men med 4. generation ved roret blev sygdom og betydelige opkøb af vinmarker årsagerne til, at familien 
i 1993 måtte afhænde firmaet. Køberen var den succesrige og ekspanderende kollega i Nuits-St.-Georges, Jean-
Claude Boisset, som familien havde nære relationer til.

Vinhuset Edouard Delaunay ville nok være havnet i glemmebogen, hvis ikke det var for Laurent Delaunay - 5. 
generation i vinfamilien. Laurent fik nemlig i 2017 sin gamle drøm opfyldt, da det lykkedes ham at købe såvel 
Château de Charmont som retten til firmanavnet Edouard Delaunay tilbage fra Boisset. Næsten 125 år efter 
grundlæggelsen var firmaet Edouard Delaunay således igen tilbage på familiens hænder, og Laurent og hans kone, 
Catherine, kastede sig straks over et kæmpe renoveringsarbejde på den forladte slotsbygning, som i dag er 
fuldstændig istandsat og udstyret med den mest moderne teknik. 

Opskriften for vinene er enkel: Man køber druer fra forskellige store appellationer eller enkelte topvinmarker hos 
udvalgte drueproducenter, som Laurent via sit store netværk har været vant til at arbejde sammen med. Nogle af disse 
dyrkere havde faktisk tidligere leveret druer til Laurents far og var således meget positive overfor, at familiefirmaet 
Edouard Delaunay genopstod. Det gav fra starten Laurent en helt særlig privilegeret adgang til køb af topkvalitets-
druer, som en ”nybegynder” formentlig aldrig ville kunne opnå at få.

Produktet
For familien Delaunay, som netop havde hjemme i Chambolle-Musigny indtil 1954, bringer denne appellation mange 
nostalgiske minder. Familiens gode kontakter her er skyld i, at man i dag kan hente druer fra en enkel, fremragende 
parcel i vinmarken ”Les Gamaires”, beliggende i den nordlige del af kommunen grænsende til Morey-St.-Denis. Rent 
faktisk er parcellen, hvor druerne til Delaunays Chambolle-Musigny ”Vieilles Vignes” kommer fra, umiddelbar nabo 
til vinmarken ”Les Porroux” i Morey-St.-Denis. Denne beliggenhed, sammen med en fuld østlig eksponering og en 
højde af 250-300 m.o.h. er med til at forklare, at vinen er mere koncentreret og kødfuld end andre vine i kommunen 
længere sydpå.

Gæringen af de håndplukkede og afstilkede Pinot Noir-druer foregår på brugte fade med druernes egne gærceller, med 
få omrøringer. Efter en malolaktisk gæring bliver vinen modnet i 14 måneder på et og to år gamle træfade, som ikke 
præger vinen for meget og samtidigt bevarer dens oprindelses-karakter.

Vinen samler både den nordlige del af Chambolle-Musignys koncentration og kompleksitet, men også appellationens 
klassiske finesse og velour. Her finder man sødmefulde frugttoner af modne kirsebær, hindbær og jordbær, men også 
bitter chokolade, sort peber og lidt mokka. Med iltning kommer der også mere delikate toner af roser og skovjordbær. 
En meget harmonisk og forførende vin!

FAKTA
Rødvin
Drue(r): 100% Pinot Noir
Lagring: 14 mdr. på træfade af 228 l. (1 og 2 år 
gamle).
Alkohol: 13.5%
Skruelåg: Nej
Varenummer: 03607012135


