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Drue(r): 100% Chardonnay

Lagring: 11 mdr. pa fr. fade (228 1, 20% nye) + 2
mdr. pa staltanke

Alkohol: 13.5%
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2024 CHARDONNAY CAP AU SUD

Francois Carillon

Distriktet

Vin de France (VdF) er den nye klassifikation (fra 2012) for det, som for i tiden hed Vin de Table (VdT), nemlig vine
som er produceret i Frankrig, men falder udenfor de andre appellationer. En stor nyhed i Frankrig er, at det nu er fuldt
tilladt at give oplysninger pa etiketten for en "Vin de France" om den (de) anvendte druesort(er) i vinen, og i evrigt
argangen.

Vin de France-vine er oftest blandingsvine fra forskellige omrader, hvor kvaliteten athenger af producenten som
udvelger og aftapper vinen. Men det kan ogsa vere fremragende "garage" vine, hvor kendte (eller mindre kendte)
producenter f.eks. bruger andre druer end de tilladte i deres AOP (Appellation d'Origine Protégée) eller IGP
(Indication Géographique Protégée). Det kan osgsa vere vine, som ikke har opnaet godkendelse i en af de mere
fornemme appellationer. Man kan altsé finde perler blandt Vin de France-vine! Bemzrk at for Vin de France mé evt.
regionsoprindelsen ikke fremga af etiketten.

Producenten

Familien Carillon har lange og stolte traditioner for vindyrkning, da en af deres forfeedre, Jean Carillon, allerede i
1520 var vinbonde i Puligny. Fra 1960’erne og frem til 2010 var det Louis Carillon, der var i front i firmaet af samme
navn, men efter dennes ded delte de to senner, Jacques og Frangois, familiens dengang 12 ha. vinmarker mellem sig.
Fra drgang 2010 har det saledes veret vinene fra Domaine Frangois Carillon, som vi har haft forngjelsen af at kunne
tilbyde. Frangois ejer og dyrker i dag i alt 16 ha. vinmarker fordelt i kommunerne Puligny-Montrachet, Chassagne-
Montrachet og Saint-Aubin. Listen over de fornemme parceller som huset ejer, er ganske enkelt imponerende, og
samtidig er diversiteten meget betydelig, da portefoljen af vine er spredt ud pé ikke ferre end 16 forskellige
appellationer i de tre kommuner.

Francois Carillon anses som en af de mest betydende producenter i Puligny-Montrachet, og hans dygtighed og
serigsitet er kendt langt ud over landsbyens graenser. Det smitter naturligvis af pa kvaliteten af vinene, som med rette
anses for at tilhere den absolutte elite i det distrikt, som samtidig er det fineste og mest prestigiose, nar det gaelder
hvidvinene i Bourgogne.

Produktet

Som de fleste producenter i Bourgogne oplevede Domaine Frangois Carillon en nermest katastrofal &rgang i 2021,
hvor en sen forarsfrost reducerede produktionen med 50-88% i forhold til det normale. Nogle producenter, herunder
Frangois Carillon, vendte blikket mod Sydfrankrig (heraf navnet ”Cap au Sud”, som betyder “kurs mod syd”), for at
kompensere for det sterkt begreensede udbytte. Her lykkedes det Frangois at opkebe Chardonnaydruer af virkelig hej
kvalitet, som han kunne vinificere og markedsfore under den mere beskedne appellation ”Vin de France” - men vel at
merke en meget fornem en af slagsen. Succesen blev sa overvaldende, at han besluttede at fortsatte produktionen

af ”Cap au Sud” i 2022 og fremefter.

Chardonnay-druerne til ”Cap au Sud” kommer fra marker nord for Nimes, naer landsbyen Montagnac. Her, ved den
nordlige del af Cévennes-bjergene, yder de ler- og iser kalkholdige skraninger perfekte forhold til dyrkning af netop
Chardonnay. Vinmarkerne er tilplantet i 1990 i en hegjde af 250 m.o.h. og er omgivet af buske og vilde urter (timian,
rosmarin, lavendel m.m.), som man i omradet kalder garrigue”, og som aromamaessigt afspejler sig i vinene.

Efter ankomsten til keldrene i Puligny-Montrachet igangsattes en geering i klassiske Bourgogne-fade (228 1., 20%
nye) med en efterfolgende malolaktisk gering og en modning i 11 méneder pa samme type fade. Til sidst bliver vinen
sammenstukket i sterre staltanke og hviler derefter et par maneder inden aftapning.

Farven er flot lysgylden, og i duften finder man Chardonnays klassiske "smerrede" karakter og meget friske nuancer
af vilde blomster, lime, fersken samt et fint strejf af torrede urter. Dens terhed og struktur i eftersmagen matcher fint
de let eksotiske toner, vinen byder pé, og ger den meget harmonisk og intens. En yderst spendende sydfransk
Chardonnay tilsat Carillons uforlignelige klasse.

Vinen vil egne sig til alle fiske- eller skaldyrsretter (bl.a. suppe) men ogsé til en gryderet med fjerkrae i hvid sauce.
Serveres afkolet ved ca. 8°C.
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