oell

FAKTA

Hvidvin

Drue(r): 100% Chardonnay

Lagring: 12 mdr. pa europaiske egefade
Alkohol: 13.5%

Skrueldg: Nej

Varenummer: 00309122335
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2023 CHARDONNAY DALSHEIM TROCKEN

Weingut Geils, Rheinhessen

Distriktet

Rheinhessen er med sine ca. 27.300 ha. vinmarker det storste vindistrikt blandt Tysklands 13 omréader. Det strackker
sig langs Rhinflodens venstre bred fra Bingen og Mainz mod nord til Worms mod syd. Det solrige og lune klima, med
begransede snemangder om vinteren og passende regnmeengder forar og efterar, sikrer gode betingelser for
vindyrkning pa de blade skifer-, sand-, mergel-, kalk- og lassholdige bakker.

Generelt producerer distriktet friske, fyldige og let krydrede hvidvine (74% af vinproduktionen i 2024) pa fx Riesling,
Silvaner, Miiller-Thurgau, Chardonnay og Pinot Gris, men ogsa liflige og frugtrige redvine (26% af vinproduktionen i
2024) pa Spitbrugunder, Dornfelder, Regent samt andre lokale og europaiske sorter. En ny generation af vimagere pa
de ofte sma, familieejede vinhuse, har forstaet at tilpasse sig markedets behov for umiddelbare vine og har veeret
pionerer for gkologisk og biodynamisk vindyrkning i Tyskland. De mange producenter og druesorter samt de store
variationer i jordbund og landskab, giver mange forskellige vinstile at vaelge imellem i Rheinhessen.

Producenten

Familien Geil i Bermersheim har i ca. 300 r lavet vin i Rheinhessen efter traditioner, som er blevet overfort fra
generation til generation. Vinhuset placeres i dag blandt eliten af vinproducenterne i omréadet - ikke mindst siden
sennen Florian R. Geil sluttede sig til sin fader Rudolf. Efter en series vinuddannelse og en lang praktik pa Domaine
M¢éo-Camuzet i Bourgogne, har Florian formaet at give kvaliteten pa vinene et indiskutabelt ryk opad.

Vagten hos Weingut Geils har altid veret lagt pa Riesling foruden de oprindeligt burgundiske druesorter
Chardonnay, Grauer Burgunder og Spétburgunder, som efter sennens involvering og dennes praktikforleb ikke
overraskende har féet tildelt endnu sterre opmarksomhed.

Ejendommen bestar i dag af 14 ha. vinmarker, som er beplantede med 72% hvidvinsdruer og 28% rede, og vinstokke
som er op til 55 ar gamle. En precis analyse af jordbunden og terroir’et pa de forskellige parceller har veret
afgerende i forhold til at plante de rette druer pa de rette parceller. ”Vinen laves primeert i vinmarken” er familiens
motto.

Manuelt arbejde og en skrap selektering af klaserne under vaeksten og under hesten, er yderligere med til at hajne
kvaliteten. Vinificerings-filosofien er veldefineret og enkel: Ingen anvendelse af pumper i processen, lange, kelige
geringer, meget let eller ingen filtrering. Resultatet af anstrengelserne er et imponerende udvalg af vine, der lebende
preemieres som blandt de bedste i Rheinhessen og i hele Tyskland.

Produktet

Chardonnay Dalsheim (Ortswein) kommer fra en szrlig del af en enkelt vinmark i Dalsheim, hvor mikroklimaet
ifolge Florian Geil er “ekstremt beskyttet”. Denne parcel ligger nemlig beskyttet fra de kelige vinde, som oftest bliver
resten af marken til del i det tidlige forar, og det giver derfor for det meste en perfekt start pa vakstseesonen for de
Chardonnay-vinstokkene, som blev plantet i midten af 1990’erne, og som nu virkelig yder druer af hej kvalitet.
Jordbunden er (ogsé) perfekt til Chardonnay, da den er yderst vel-drenet og bestar af den meget frugtbare,
sandholdige loss samtidig med, at den er meget kalkholdig.

Druerne hestes 1 hdnden og bringes forsigtigt til keelderen i smé kasser for at undga oxidering. Gaeringsprocessen
foregér i en blanding af nye og brugte egetreesfade (barriques), og efterfalgende modner vinen i 12 maneder pa sit
"lie" (bundfald) pa de samme fade.

Chardonnay Dalsheim har en flot lysgylden farve med stor brillans. I duften fornemmer man straks, at Florian har
sogt at tilneerme vinen en burgundisk stil. Her finder man subtile noter af vanilje og sprede, ristede elementer fra
fadlagringen i flot harmoni med diskrete eksotiske frugtaromaer, herunder citrus, fersken og mango. Smagen er pa én
gang meget rig, lang og harmonisk og samtidig yderst elegant. En virkelig flot Chardonnay fra ”Bourgogne i
Tyskland”!

Servér vinen ved ca. 10°C til tapasserveringer, fiske-og skaldyrsretter (gerne asiatisk inspireret) samt ikke for modne
oste.
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