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Hvidvin

Drue(r): 100% Chardonnay

Lagring: 12 mdr. pa sma treefade (20% nye) + 6
mdr. pa staltanke.

Alkohol: 13.5%

Skruelag: Nej

Varenummer: 03804722035
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2020 CHASSAGNE-MONTRACHET 1. CRU Les Macherelles,

Domaine Francois Carillon

Distriktet

Kommunen Chassagne-Montrachet ligger som umiddelbar nabo til kommunerne Saint-Aubin, Puligny-Montrachet og
Meursault. Her finder man nogle af Frankrigs bedste og dyreste hvidvine — Grand Cru markerne Criots-Batard-
Montrachet samt le Montrachet og Batard-Montrachet, som Chassagne deler med Puligny, ligger her, men kerer man i
Chassagne-Montrachet forbi Saint-Aubin dalen, meder man pludseligt mere Pinot Noir i markerne end Chardonnay.
Men det er helt klart de hvide, som kommunen er mest kendt for.

Arsagen til omrédets sarlige karakter og kvalitet findes i jordbunden, som pa dette sted har en ganske speciel struktur:
Kalkstensmergel blandet med redt grus.

Producenten

Familien Carillon har lange og stolte traditioner for vindyrkning, da en af deres forfeedre, Jehan (Jean) Carillon,
allerede i 1520 var vinbonde i Puligny. Fra 1960’erne og frem til 2010 var det Louis Carillon, der var i front i firmaet
af samme navn, men efter dennes ded delte de to senner, Jacques og Frangois, familiens dengang 12 ha. vinmarker
mellem sig. Fra argang 2010 har det séledes vaeret vinene fra Domaine Francois Carillon, som vi har haft fornejelsen
af at kunne tilbyde. Frangois ejer og dyrker i dag i alt 16 ha. vinmarker fordelt i kommunerne Puligny-Montrachet,
Chassagne-Montrachet og Saint-Aubin. Listen over de fornemme parceller som huset ejer, er ganske enkelt
imponerende, og samtidig er diversiteten meget betydelig, da portefoeljen af vine er spredt ud pa ikke feerre end 16
forskellige appellationer i de tre kommuner.

Francois Carillon anses som en af de mest betydende producenter i Puligny-Montrachet, og hans dygtighed og
serigsitet er kendt langt ud over landsbyens graenser. Det smitter naturligvis af pa kvaliteten af vinene, som med rette
anses for at tilhere den absolutte elite i det distrikt, som samtidig er det fineste og mest prestigiose, nar det gaelder
hvidvinene i Bourgogne.

Produktet

Francois Carillons parcel pa vinmarken Les Macherelles i Chassagne-Montrachet udger 0,57 ha. beplantet med
Chardonnay. Vinstokkene er plantet i 2003 pé en undergrund af mergel, kalk og sand, som giver perfekte betingelser
for netop Chardonnay-druen. Vinmarken dyrkes efter lutte raisonnée”-principper (overgang til ekologi), uden brug af
ukrudtsmidler og med gammeldags plejning. Hostudbyttet holdes nede ved selektiv beskaring, gron hest og
yderligere sortering af druerne. Alt dette giver vinen mere stor koncentration og kompleksitet.

Mosten er geret med druernes egen gaerkultur. Vinen er forst modnet i 12 maneder i klassiske smé traeefade, hvoraf de
20% er nye, og derefter 6 maneder i rustfrie staltanke. Vinen er klareret med bentonite (en slags ler) og er kun let
filtreret inden aftapningen.

Chassagne-Montrachet Les Macherelles har en flot, blank, lysgylden farve. Duften er meget aromatisk og fyldig, med
toner af eksotiske frugter (mango og passionsfrugt), men ogsa nuancer af citrus og regede toner til sidst. I smagen har
den en god fedme, struktur og mineralitet, men som altid for vinene fra Francois Carillon er det finessen og frugten,
som dominerer. Server den til f.eks. grillet fisk, skaldyrs retter med f.eks. hummer eller kammuslinger. Perfekt til
osters.
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