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FAKTA

Hvidvin

Drue(r): 100% Chardonnay
Alkohol: 13.0%

Skrueldg: Nej
Varenummer: 03711122035

Alslale

Chassague Montrachet

2020 CHASSAGNE-MONTRACHET BLANC,

Jean-Baptiste Jessiaume

Distriktet

Kommunen Chassagne-Montrachet ligger som umiddelbar nabo til kommunerne Saint-Aubin, Puligny-Montrachet og
Meursault. Her finder man nogle af Frankrigs bedste og dyreste hvidvine — Grand Cru markerne Criots-Batard-
Montrachet samt le Montrachet og Batard-Montrachet, som Chassagne deler med Puligny, ligger her, men kerer man i
Chassagne-Montrachet forbi Saint-Aubin dalen, meder man pludseligt mere Pinot Noir i markerne end Chardonnay.
Men det er helt klart de hvide, som kommunen er mest kendt for.

Arsagen til omrédets sarlige karakter og kvalitet findes i jordbunden, som pa dette sted har en ganske speciel struktur:
Kalkstensmergel blandet med redt grus.

Producenten

Jean-Baptiste Jessiaume er 6. generation i en familie i Santenay, som har handlet med vin siden det 18 &rh. og selv
dyrket vin siden 1830. Da Jean-Baptiste var teenager, var det imidlertid andre grasgange, som forst tiltrak sig hans
opmerksomhed: Fodboldens graesgange. Efter et ophold pa AJ AUXERRE Academy kom han til GLASGOW
RANGERS og STANDARD LIEGE, og han siges at have vaeret pa Sir Alex FERGUSON’s liste til en preveperiode
hos MANCHESTER UNITED... Om talentet i virkeligheden var sterre indenfor vinproduktion, eller det var ensket
om at fortsatte familiens vintraditioner i Santenay, som var afgerende, melder historien ikke noget om, men sikkert er
det, at talentet udi vin er stort.

Sikkert er det endvidere, at han tog en vinuddannelse, og allerede som 23-arig modtog han i 2012 prisen som "Young
Burgundian Winemaker of the Year", mens han var keldermester hos et stort vinfirma i Cote Chalonnaise. Jean-
Baptiste Jessiaumes far (Marc, keldermester) og onkel (Pascal, vindyrkning) solgte i 2007 familiens gamle Domaine i
Santenay, men de beholdt dog nogle fa parceller i omréadet. I dag arbejder de begge sammen med Jean-Baptiste i det
nye vinfirma, som han grundlagde i 2019, midt i landsbyen Santenay.

Vinene fra Jean-Baptiste Jessiaume afspejler en mere moderne bourgogne-stil - de er relativt merke (de rede) og med
koncentrerede frugtaromaer, afrundede tanniner samt et velintegreret fadpraeg.

Produktet

Jean-Baptiste Jessiaume henter Chardonnay-druerne til denne vin pé en parcel med 0,80 ha. med en klassisk ler- og
kalkholdig undergrund. Hesten foregar manuelt, og druerne presses direkte efter ankomsten til keelderen, uden
afstilkning. Efter en kort bundfzeldning bliver mosten overfort til store fade, hvor en spontan, langsom geering finder
sted. Til sidst er vinen modnet i 12 maneder pa klassiske fade af 228 1., hvoraf de 10-15% er nye.

Vinen er stadig en smule lukket i sin ungdom, men udvikler sig ganske flot med lidt iltning. Den udvikler flotte, friske
og en smule eksotiske nuancer af hvide ferskner, passionsfrugt, mandler og krydderurter. Smagen er frugtrig, kedfuld

og struktureret og afslerer et godt modningspotentiale.

Vinen slutter tor, mineralsk og en smule saltet - en karakter, som straks forer tanken hen mod fx esters og skaldyr.
Kan ogsa serveres til fisk eller lyst kad. Serveres i store glas (og ikke for koldt)!
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