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Drue(r): 47% Sauvignon Blanc, 53% Sémillon
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2024 CHATEAU RAHOUL BLANC

Graves

Distriktet

Man mener, at Graves-distriktet var det forste omrade i Bordeaux, som blev beplantet med vin. Distriktet henter sit
navn i omradets jordbund, som hovedsageligt bestér af ”graves” (smasten af silicium), blandet med ler mod nord og
med sand mod syd. Distriktet ligger syd for Médoc og er ca. 50 km. langt og 15-20 km. bredt. Nordpa strackker
Graves sig helt til Bordeaux” bygranse (se ogsa Pessac-Léognan), og i den sydlige del omkranser det
sedvinsdistrikterne Cérons, Sauternes og Barsac. De bedste vinmarker ligger pa skréninger eller hgje med
smastensholdige jordbunde, og veksler med akacie-, eg- eller granskove. De lave, flade omrader bruges som
landbrugsarealer og frugtplantager. Her kan man ofte opleve rimfrost om vinteren, noget som normalt forhindrer
dyrkning af vin.

Man sammenligner ofte rade Graves-vine (dyrket pa ca. 2.528 ha.) med vine fra Médoc, og selvom Graves-radvinene
som regel er kraftigere og mere ranke end mange Médoc, har de helt klart meget til felles (bl.a. druerne Cabernet
Sauvignon og Merlot). Maske er unge vine fra Graves tilbgjelige til at veere mere aggressive og byde pa mindre
bouquet end Médoc-vine, men nér de far lov at udvikle sig, kommer der som regel mere aroma og en god harmoni
mellem styrke og finesse. Gammeldags, "landlige”, rede Graves er sjeldne i dag. Terre, hvide Graves-vine (Graves
Blanc Sec AOC/AQOP, dyrket pa ca. 749 ha. pa Sauvignon Blanc og Sémillon), er som regel fyldige, harmoniske og
delikate, med et godt gemmepotentiale. Kvaliteten og stilen athanger dog af producenten og af dyrkningsomradet.
Graves Supérieures AOC/AOP er en appellation for sede, eksotiske hvidvine, som produceres pa ca. 153 ha.

Producenten

Historien bag Chateau Rahoul gar helt tilbage til 1646, hvor ridder Guillaume Rahoul bygger sin residens naer Portets
i Graves-omradet og samtidig planter vinstokke. Det er dog forst efter den franske revolution, at slottet for alvor bliver
bemarket for sine vine. I 2. udgave (1868) af Férets beremte Bordeaux-vinguide bliver Chateau Rahoul saledes
placeret blandt de 10 bedste vinslotte i Graves. Dengang var slottet ejet af den beremte vinkebmand og skibsreder i
Bordeaux, Pierre Balguerie, hvis initialer den dag i dag stadig pryder slottets indgang.

I det 20. drhundrede havde slottet skiftende ejere, men de sterste forbedringer indtraf, da Alain Thiénot i 1986 overtog
slottet, og ikke mindst da vinfirmaet Dourthe i 2007 indgik i et samarbejde med Thiénot. Begge parter har siledes
investeret mange ressourcer i at bringe Chateau Rahoul tilbage til at vere en af de bedste vinproducenter i Graves.

1 dag rader slottet over 40 ha. vinmarker (hvoraf 5 ha. producerer hvidvin) fordelt pa ikke feerre end 54 parceller og pa
5 forskellige terroirs (i omraderne Portets, Podensac, Illats, Saint-Selve og Arbanats). Denne diversitet er uden tvivl
en af hemmelighederne bag Chateau Rahouls evne til, n@rmest uanset argang, at producere vine med stor
kompleksitet og kvalitet. Jordbundene bestar hovedsageligt af sand og smésten (graves) som giver mere elegante og
velouragtige vine, hvilket netop er et seerkende for vinene fra Chateau Rahoul.

Produktet

Chateau Rahoul Blanc er lavet pa Semillon (53-70%) og Sauvignon Blanc som hestes manuelt separat for hver parcel,
nar druerne er optimalt modne. Druerne transporteres til kaelderen i smé kasser for at undga masning af klaserne og
presning af druerne foregér under beskyttet forhold, alt dette for at undga oxydering. Den alkoholiske gering foregar
pé sma barriques (15-20% nye efter argangen) efterfulgt af en modning pa de samme fade i 8-9 méaneder, med

vinens “lie” (bundfald).

Denne “haute couture” behandling, som man kalder den pa slottet, giver en hvid Graves af ekstremt hej kvalitet.
Overvaegten af Sémillon sikrer en god fylde og en meget kedfuld karakter, mens Sauvignon Blanc tilferer stor
kompleksitet i aroma og bid. Farven er lysgylden og blank. I duften finder man friske, sprede nuancer af citrusfrugter
og grenne perer, samt diskrete toner af vanilje og mere eksotiske toner af mango til sidst. Smagen er kedfuld, en
smule roget forst, men udvikler sig hurtigt mod det harmoniske med en god velour til sidst. Det er en hvidvin som kan
klare adskillige ars modning og som er ligesom fedt til gastronomien.

Prov den til grillet fisk, skaldyrsbisque eller en kraftig fiskesuppe.
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