MAISON FONDEE EN 1778

LOUIS ROEDERER

FAKTA

Champagne

Drue(r): 18% Pinot Meunier, 40% Chardonnay,
42% Pinot Noir

Lagring: 2. gaering pa flaske: 3 ar.

Alkohol: 12.0%

Restsukker: 8 g/L

Skruelag: Nej

Varenummer: 09209520045

Anbefales til:

ROEDERER

L¢

LoUIS ROEDERER

coireTion

COLLECTION 241 BRUT DELUXE GIFTBOX

Champagne Louis Roederer

Distriktet

Champagne er et af de mest beremte vindistrikter i verden takket vare dets vine af samme navn, som gennem
arhundreder har varet synonyme med prestige og det lidt sofistikerede liv. Omradet er ca. 34.000 ha. stort og ligger
omkring 150 km. nordest for Paris, hvilket (i klassisk forstand) ger det til et af de nordligst beliggende vinomrader i
verden. Omradet ligger i en unik klimazone, hvor det kontinentale og oceaniske klima medes, hvilket giver relativt
kelige somre. Det bidrager til en langsommere modning af druerne, hvilket er en neglefaktor, da den giver druerne
mulighed for at bevare en hej syre - afgerende for champagnens karakteristiske friskhed og elegance. Jordbunden i
Champagne-distriktet er ogsa unik. Den er nemlig meget rig pa kalksten, iseer i form af kridt (Kimmeridge kalk), og
sammen med et hejt indhold af fossile esters, snegle og andre marine-organismer, bidrager det alt sammen til den
serlige friskhed og udtalte mineralitet, som en god champagne byder pa.

Fra de verdensberomte champagnehuse til de sma producenters nichevine reprasenterer Champagne en kompleks og
fascinerende verden - en destination for luksus, kultur og tradition, og hvor hver flaske champagne er et symbol pa
arhundreders historie og handveerk.

Producenten

Champagne Louis Roederer er grundlagt i 1776 og er et af de sidste store og eksklusive champagnehuse, som stadig
er familieejet - aktuelt under ledelse af Frédéric Rouzaud, som er 7. generation. Firmaet befinder sig i en meget
privilegeret situation, da familien gennem alle arene lebende har udvidet deres markbesiddelser, sa de nu ejer hele 250
ha. (420 parceller!) af de absolut bedste marker i Champagne - alle klassificeret som Grand Cru eller Premier Cru.
Markerne ligger nogenlunde ligeligt placeret i de 3 bedste regioner i Champagne - Montagne de Reims, Vallée de la
Marne og Céte des Blancs.

Louis Roederer har i mange ar gradvist segt at tilrette deres produktion efter de mest baeredygtige principper -
herunder ekologisk/biodynamisk dyrkning. Man har ogsé segt at ege biodiversiteten ved bl.a. at plante hakke og
frugttreeer i og omkring vinmarkerne samt etableret bistader. I forhold til de aktuelle klimaforandringer har huset
iveerksat et enestdende bevaringsprogram, det eneste af sin slags i Frankrig, for bl.a. deres genetiske plantearv med
henblik pé at udvelge de mest modstandsdygtige vinstokke. Forseg med nye (gamle) druesorter er ogsa en del af
programmet.

Champagne Louis Roederer har i mange ar befundet sig pa den absolutte top i Champagne, og ingen huse her nyder i
dag vel storre anseelse end netop Louis Roederer.

Produktet

Champagne Louis Roederer har fra sommeren 2021 besluttet at lade en af husets mest beremte champagner, ”Brut
Premier”, erstatte med den nye “’Collection”. Den altafgerende bevaeggrund er ensket om at lofte kvaliteten og
karakterfuldheden endnu en tak opad, siledes at Louis Roederer yderligere cementerer sin status som leverander af en
af markedets absolut bedste non-vintage champagner. Den forste udgave af ”Collection” hedder retteligt ”Collection
241” og refererer til, at den primart (56%) er baseret pa argang 2016, hvilket er den 241. drgang hos Louis Roederer.
De folgende udgaver af ”Collection” vil naturligvis ogsa blive tilfejet et tal, som udledes pd samme made.

Andelen af "Reserve Wines” (zldre drgange af fadlagrede vine) som Roederer anvender, er steget fra 6% i ”Brut
Premier” til 10-12% i ”Collection”. For ”Collection 241” er det 10% fordelt pa argangene 2011, 2012, 2013, 2014 og
2015. Andelen af ’Perpetual Reserve Wines” (aldre argange lagret pa tank) er ogsa eget betragteligt og udger 34%

i ”Collection 242” - fordelt pa &rgangene 2012, 2013, 2014 og 2015. Det er primert denne opgradering i anvendelsen
af zldre argange, der sikrer "Collection” en hej grad af kontinuitet i stil og kvalitet og samtidig tilferer endnu mere
fylde, kompleksitet og karakter. ”Collection” gaeres og lagres pa flaske i min. 3 ar, og “dosagen” - den sukkerliker,
der slutteligt tilsaettes, udger ca. 8 g. pr. liter.

”Collection 241” (Magnum) er sammensat af 40% Chardonnay, 42% Pinot Noir og 18% Pinot Meunier fra mange
forskellige parceller, som er beliggende med 1/3 i hvert af Champagnes bedste distrikter - Vallée de la Marne,
Montagne de Reims og Céte des Blancs. Den hej andel Pinot Noir i ”Collection 241” skyldes, at man i 2016 opnéede
Pinot Noir i Montagne de Reims med intense aromaer af modne, sprade, vilde bar, kombineret med nuancer af ristede
nedder. Her finder man ogs& Chardonnays klassiske toner af modne, friskplukkede ferskner og abrikoser, men ogsa

cremede elenticke taner Man finder nocd laekre caltede no en emnle mineralcke nuancer i efteremacen Fn hide
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