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~ La Vigne
au Petit Poirier

2022 COTEAUX BOURGUIGNONS BLANC

La Vigne du Petit Poirier

Distriktet

Coteaux Bourguignons er en relativ ny (2012) appellation (AOC/AOP) i Bourgogne for hvid-, rosé- og redvine, som
kan komme fra hele Bourgogne omrédet - fra Auxerre mod nord til og med Beaujolais mod syd (Départements
Yonne, Cote-d'Or, Sadne-et-Loire og Rhone). Den erstatter den tidligere appellation Bourgogne Grand Ordinaire
(ogsa kaldt BGO, tilladt indtil 2013).

Hvidvinene ma produceres pa Chardonnay, Aligoté, Melon, Pinot Blanc og Pinot Gris. Rosévinene (ma kaldes Clairet
pé etiketten) pa Gamay, Pinot Noir, César (kun i Yonne-departementet) og Pinot Gris samt Aligoté, Chardonnay,
Melon og Pinot Blanc (de fire sidste druer ma max. udgere 10% af vinen). Redvinene ma produceres pa Pinot Noir,
Gamay og César (den sidste kun i Yonne-departementet). Folgende druer ma ogsa bruges til de rede, men ma ikke
udgere mere end 10% af vinen: Aligoté, Chardonnay, Gamay de Bouze, Gamay de Chaudenay, Melon, Pinot Blanc
og Pinot Gris.

Producenten

Familien Carillon har lange og stolte traditioner for vindyrkning, da en af deres forfeedre, Jehan (Jean) Carillon,
allerede i 1520 var vinbonde i Puligny. Fra 1960’erne og frem til 2010 var det Louis Carillon, der var i front i firmaet
af samme navn, men efter dennes ded delte de to senner, Jacques og Frangois, familiens dengang 12 ha. vinmarker
mellem sig. Fra argang 2010 har det séledes vaeret vinene fra Domaine Francois Carillon, som vi har haft fornejelsen
af at kunne tilbyde. Frangois ejer og dyrker i dag i alt 16 ha. vinmarker fordelt i kommunerne Puligny-Montrachet,
Chassagne-Montrachet og Saint-Aubin. Listen over de fornemme parceller som huset ejer, er ganske enkelt
imponerende, og samtidig er diversiteten meget betydelig, da portefeljen af vine er spredt ud pa ikke feerre end 16
forskellige appellationer i de tre kommuner.

Francois Carillon anses som en af de mest betydende producenter i Puligny-Montrachet, og hans dygtighed og
serigsitet er kendt langt ud over landsbyens graenser. Det smitter naturligvis af pa kvaliteten af vinene, som med rette
anses for at tilhere den absolutte elite i det distrikt, som samtidig er det fineste og mest prestigiose, nar det gaelder
hvidvinene i Bourgogne.

Produktet

Som de fleste producenter i Bourgogne oplevede Domaine Frangois Carillon en nermest katastrofal drgang i 2021. En
ekstrem varm vinter medvirkede til en tidlig vaekst og skydning pé vinstokkene. Varmen blev aflest af hard frost (-6
til -9 grader den 7., 8. og 9. april), hvor en stor del af de spade grene og skud dede, hvilket beted en reduktion pa ca.
50-88% af druerne i forhold til det normale. For at begranse de umiddelbare skader pé vinstokkene, og forhindre
mere alvorligere skader senere pa fx unge vinstokke, var vinproducenterne nedt til at mobilisere al deres kunnen.

Frangois Carillon henter normalt druerne til sin Aligoté pa 2 forskellige parceller, men da vinstokkene pa den ene
parcel ner Chassagne-Montrachet blev hardt ramt af frosten, matte man nejes med de fa druer, man kunne heoste pa
den anden parcel, ”Le Petit Poirier” (Det lille paretrae), sydest for selve byen Puligny-Montrachet.

Da den vin man opnéede, ikke var i samme stil som husets sedvanlige Aligoté, besluttede man at markedsfere den
under AOC Céteaux Bourguignons Blanc. Vinen fik en presning med hele klaser og en gaering i klassiske Bourgogne-
fade (228 1., 10% nye) med en efterfolgende malolaktisk gaering og en modning i 12 maneder pa samme type fade. Til
sidst blev vinen modnet i 6 méneder pé store fade (foudre).

Frangois Carillons Céteaux Bourguignons Blanc er lavet pad 100% Aligoté, hvilket er ganske usadvanlig for denne
AOC. I den aromatiske og umiddelbare duft finder man de sedvanlige nuancer af citrusfrugter, hvide ferskner og
milde krydderier. Som altid, forstar Frangois Carillon at fa delikate og sprede toner frem. Vinens terhed, fedme og
mineralitet vil gere den perfekt til fisk og skaldyr.
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