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Hvidvin

Drue(r): 5% Marsanne, 9% Clairette, 18%
Roussanne, 21% Grenache Blanc/Garnacha
blanca, 47% Viognier

Alkohol: 13.5%

Skruelag: Nej
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COTES-DU-RHONE

2023 COTES-DU-RHONE BLANC OKO
PARALLELE 45, Paul Jaboulet Ainé

Distriktet

Vinene fra Rhone-dalen har i de seneste &r oplevet en sand opblomstring, som helt klart skyldes nogle serigse
producenters forstaelse for, at det bedste vaben i den globale konkurrence er kvalitet. Gunstige klimatiske forhold
samt storre brug af de bedste druesorter som Grenache, Cinsault og isa@r Syrah er nogle af de faktorer, som har varet
med til at gore vinene fra Rhone mere populere. Det er samtidig et omrade, som endnu ikke har veeret udsat for de
store prisstigninger, som man fx har set i Bordeau x og Bourgogne.

Cotes du Rhone AOC/AOP (grundlagt i 1937) deekker formelt hele Rhone-regionen, men det er iser i den sydlige del,
at man finder "almindelige" Cotes du Rhone vine - bl.a. i udkanten af omrader som Chateauneuf-du-Pape, Gigondas,
Vacqueyras samt pa den vestlige side af Rhonefloden. Cétes du Rhone AOC/AOP omfatter 171 kommuner (i alt ca.
30.000 ha. vinmarker) fordelt pa 6 forskellige départementer (Ardéche, Drome, Gard, Loire, Rhone og Vaucluse), og
den store geografiske spredning samt ikke mindre end 23 tilladte druesorter, kan ikke undga at betyde stor diversitet i
vinenes stil og kvalitet. Cétes du Rhone AOC/AOP producerer 86% redvine, 8% rosévine og 6% hvidvine.

Producenten

Paul Jaboulet Ainé blev grundlagt i 1834, da Antoine Jaboulet flyttede til Tain I’Hermitage i det nordlige Rhone og
kobte familiens forste vinmarker i Hermitage og Crozes-Hermitage. Hans mal var at producere topvine, og eftersom
han bade var passioneret og kompromisles, blev der hurtigt lagt mearke til hans vine.

Efter ham fulgte 6 generationer i Jaboulet-familien, som i labet af drene opkebte perler af vinmarker i hovedsageligt
det nordlige Rhéne - eksempelvis i appellationer som Hermitage, Crozes-Hermitage, St. Joseph, Cornas og St. Péray.

Efter Gérard Jaboulets pludselige ded som 55-arig i 1997 gik det navnkundige familiefirma en vanskelig tid igennem,
da der ikke var nogen bern, der kunne sikre endnu et generationsskifte. Hans hustru samt andre familiemedlemmer
matte derfor treede til i driften, men de havde pa flere méader sveert ved at fa det til at lobe rundt. 1 2006 szlger de
derfor firmaet til den schweiziske familie Frey, som desuden ogsa ejer Chateau la Lagune, 3. Cru Classé (Bordeaux)
og Chateau Corton C (tidl. Ch. de Corton-André) i Aloxe-Corton (Bourgogne) foruden ved at have besiddelser i
Champagne og i Valais (Schweiz).

Allerede nogle fa ar efter overtagelsen havde familien Frey fiet bragt Paul Jaboulet Ainé tilbage i den absolutte elite i
Rhone. Den &ldste datter i familien, Caroline, har forestaet genopbygningen, og alle firmaets marker er séledes blevet
grundigt renoverede, og nye topparceller i bl.a. Cote Rotie og Condrieu er blevet kobt og tillagt den i forvejen
imponerende portefolje af markbesiddelser, som i dag andrager i alt 105 ha. beliggende mellem Cornas i syd og Cote
Rotie i nord. P4 det seneste har man nemlig besluttet, at kun vinene fra omraderne i den nordlige Rhonedal skal indga
i firmaets portefolje. Druerne fra alle disse marker suppleres i begraenset omfang med druer, som man indkeber fra
ngje udvalgte vindyrkere, som man har faste aftaler med.

Som et led i den fortsatte udvikling af firmaet ivaerksattes 1 2013 en stort anlagt overgang til ekologisk dyrkning af
alle firmaets egne marker. Fra og med &rgang 2016 er (minimum) alle domaine-vinene fra Paul Jaboulet Ainé derfor
certificeret ekologiske.

Produktet

Vinen har féet sit navn Paralléle 45 1 1950’erne fra den 45. nordlige breddegrad som lgber to km. fra Jaboulets kaeldre.
Linien bliver betragtet som graensen til ”le Midi”, som franskmendene kalder Sydfrankrig. Den hvid Cétes-du-Rhone
Parallele 45 er lavet af 50% Grenache Blanc, 20% Marsanne, 20% Viognier og 10% Bourboulenc, som kommer fra
25 ar gamle vinstokke, som er gkologiskdyrkede i den sydlige del af Rhone. Udbyttet er holdt nede pa ca. 40 hl./ha.
Paralléle 45 Blanc er gaeret pa temperaturregulerede rustfrie staltanke og bliver derefter modnet i 6 maneder pa
rustfrie staltanke.

Paralléle 45 Blanc har en meget umiddelbar og aromatisk og appetitgivende duft, med nuancer af grenne blade og
citrusfrugter. Smagen er meget harmonisk med god mineralitet og bid, samt toner af hvide ferskner og passionsfrugt.

Eftersmagen er frisk og vedvarende, med laekre kelige toner.

Server den med f.eks. fiske- eller skaldyrssupper, muslinger, roget laks eller fisk i lyse saucer. Prov den ogsa til kalve-

eller fierkraecfrilaced

VINOBLE




