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Distriktet

Vinene fra Rhone-dalen har i de seneste &r oplevet en sand opblomstring, som helt klart skyldes nogle serigse
producenters forstaelse for, at det bedste vaben i den globale konkurrence er kvalitet. Gunstige klimatiske forhold
samt storre brug af de bedste druesorter som Grenache, Cinsault og isa@r Syrah er nogle af de faktorer, som har varet
med til at gore vinene fra Rhone mere populere. Det er samtidig et omrade, som endnu ikke har veeret udsat for de
store prisstigninger, som man fx har set i Bordeaux og Bourgogne.

Cotes du Rhone AOC/AOP (grundlagt i 1937) deekker formelt hele Rhone-regionen, men det er iser i den sydlige del,
at man finder "almindelige" Cotes du Rhone vine - bl.a. i udkanten af omrader som Chateauneuf-du-Pape, Gigondas,
Vacqueyras samt pa den vestlige side af Rhonefloden. Cétes du Rhone AOC/AOP omfatter 171 kommuner (i alt ca.
30.000 ha. vinmarker) fordelt pa 6 forskellige départementer (Ardéche, Drome, Gard, Loire, Rhone og Vaucluse), og
den store geografiske spredning samt ikke mindre end 23 tilladte druesorter, kan ikke undga at betyde stor diversitet i
vinenes stil og kvalitet. Cétes du Rhone AOC/AOP producerer 86% redvine, 8% rosévine og 6% hvidvine.

Producenten

Chateau Maucoil ligger ca. 3 km. nord for selve landsbyen Chateauneuf-du-Pape. Dets historie gar helt tilbage til
romerne, som anlagde garnisonslejr her pga. stedets vandkilde og beliggenheden naer Via Agrippa (romersk netverk
af veje). Vinproduktionen pa Chateau Maucoil startede i det 17. arh., og siden da har adskillige familier vaeret ejere af
slottet. Familien Arnaud overtog slottet i 1995, og ejede det frem til 2022, hvor det blev kebt af den meget velansete
kollega i Chateauneuf-du-Pape, Domaine Duseigneur, som er specialister i biodynamisk dyrkning.

Chateau Maucoil bestar af 25 ha. marker i Chateauneuf-du-Pape foruden 18 ha. i Cotes du Rhone Villages, og huset er
blandt de fa producenter, der dyrker samtlige 13 tilladte druesorter (i Chateauneuf-du-Pape). Markerne er opdelt i
flere parceller, hvilket betyder, at man dyrker vin pa alle tre klassiske jordbundstyper i Chateauneuf-du-Pape: Lag af
runde aflejringssten, en blanding af ”graves” (sma sten), ler og sand samt dyb, sandholdig jord. Denne diversitet
afspejler sig i vinenes udtalte komplekse karakterer.

Man har i flere generationer kun anvendt naturlig gedning (far- og heste godning samt tangbaserede
gadningsprodukter), og i 2011 overgik man til kontrolleret skologisk dyrkning. Fra drgang 2014 er alle vine fra
Chateau Maucoil derfor certificeret gkologiske, og under de nye ejere vil man sandsynligvis ga et skridt videre og
overgd til biodynamisk produktion.

Produktet

Cotes-du-Rhone Villages ”1895” er udelukkende lavet pa gkologiskdyrkede Grenache Noir-druer fra en enkelt parcel
(lige pa greensen til Chateauneuf-du-Pape appellationen), som Chateau Maucoil genplantede i 1895, efter at mere end
2/3 af omradet i 1866 blev ramt af vinlusen phylloxera, hvor vinstokkene blev udryddet. Jordbundsforholdene ligner
meget Chateauneuf, med hovedsageligt ler, kalk, sandsten og runde aflejringssten.

Druerne hestes manuelt ved optimal modning i1 sma kasser af 15 kg. med en dobbelt sortering, dels under plukningen,
dels ved ankomsten til kelderen. Efter en total afstilkning og en meget skansom knusning bliver druerne geeret keligt
(10°C) pa betontanke i 7 dage og derefter i tre uger (28°C) med lobende omreringer. Alt dette foregar med druernes
naturlige gaerceller for at bevare parcellens ganske enestdende karakter. Alt efter argangen bliver vinen derefter
modnet i 18 méaneder pé franske traefade af 360 1. fra Frangois Fréres i Bourgogne, en af Frankrigs bedste bedkere.

Cotes-du-Rhone 71895 har en flot, blank, merk, rubinred farve. Duften er meget koncentreret, med meorke nuancer af
brombeer, kirsebzr, engelsk lakrids og bitter chokolade, men viser samtidig en umiddelbar, aromatisk og spred
karakter, som er klassisk for de bedste Cotes-du-Rhone-vine. I smagen finder man nogle af de samme toner, og selv
om man fornemmer, at vinen har masser af potentiale og god tannin, giver den allerede utrolig meget fra sig i sin
ungdom og virker allerede meget elegant. En fremragende vin, som kan serveres til fx and, gris, lam eller okse, gerne
med provencalske krydderier, eller til gryderetter med vildt.
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