
2024 GAMAY, LES VIGNES D'A COTÉ

IGP Collines Rhodaniennes, Cave Yves
Distriktet
Den gamle klassifikation Vin de Pays (VdP - landvine) blev i 2009 lavet om til Indication Geographique Protegée 
(IGP- beskyttet landområde). Samtidig åbnede man op for muligheden for at skrive på etiketten, hvilke druesorter 
man anvender i vinen.

Listen over de regionale områder, som må bære IGP-klassifikationen, opdateres løbende af det statslige Comité 
National IGP. I dag er der ca. 170 IGP-vinområder i Frankrig. Ofte er vine i klassifikationen IGP (som de fleste stadig 
- kærligt - kalder Vin de Pays) værd at interessere sig for, da de for det meste kommer fra mindre kendte distrikter, 
eller områder som ligger lige udenfor mere berømte appellationer.

Producenten
Yves Cuilleron er 3. generation i familiefirmaet, som blev grundlagt i 1920 af hans bedstefar. Han overtog i 1987 
roret efter sin onkel - dengang med 3,5 ha. i Condrieu og Saint-Joseph. Oprindeligt havde Yves Cuilleron ikke planer 
om, at han skulle ”gå vinvejen”, for som han udtrykker det: ”For at være ærlig, så var jeg bestemt til mekanik, men 
det var uden at tage højde for min solide familieopvækst, hvor vin og mad havde en særlig plads”. Så da der ikke var 
nogen til at efterfølge onklen, tøvede han alligevel ikke et sekund! 

Yves Cuilleron har gennem alle årene fulgt en fasttømret filosofi i forhold til, hvordan han ville lave sine vine. De 
skulle være ”100% hjemmelavede”, og han har afvist færdiglavede tilgange og at kopiere andre. Han har derfor nøje 
overvåget hvert eneste trin i produktionsprocessen, fra vinstokken til aftapningen, og konstant gentænkt sin egen 
proces i jagten på den højeste kvalitet. Samtidig har han også forfulgt princippet: ”Hold det så enkelt som muligt”.

Det er hævet over enhver tvivl, at Yves Cuilleron er lykkedes med at frembringe den højeste kvalitet i sine vine, og 
han anses med rette for at være blandt de absolut ypperste producenter i den nordlige Rhônedal. Han har dygtigt 
formået successivt at udbygge sin virksomhed, så det i dag fremstår som et helt igennem topmoderne vinhus og med 
hele 75 ha. marker fordelt i Côte-Rôtie, Condrieu, St. Joseph, Crozes-Hermitage, Saint-Péray, Cornas samt IGP 
Collines-Rhodaniennes.

I over 25 år har Yves Cuilleron ikke brugt kemi til insektbekæmpelse, men derimod teknikken ”seksuel forvirring”, 
som ofte er anvendt i økologisk produktion. Kunstgødning har også været bandlyst. Der pløjes kun i begrænset 
omfang, og græsset får lov at gro mellem rækkerne. På det seneste har han omlagt til kontrolleret økologisk dyrkning, 
og fra og med årgang 2025 forventes alle hans vine at være økologisk certificerede.

Produktet
Gamay IGP fra Yves Cuilleron laves på druer dyrket på enkelte parceller nær landsbyen Chavanay, hvor man normalt 
producerer St. Joseph og Condrieu. Disse parceller ligger dog enten på den nederste eller den øverste del af 
skråningerne, som ikke er klassificeret som AOC, og må derfor nøjes med IGP’en Collines Rhodaniennes. Men da 
begge områder byder på samme sandholdige jordlag blandet med aflejringer, som egner sig perfekt til Syrah, Viognier 
eller endda Gamay, kan producenter som Cuilleron også lave yderst spændende vine fra disse mere yderligt 
beliggende parceller. Navnet ”Les Vignes d’à Côté” betyder noget i retning af ”vinmarkerne ved siden af”, og 
hentyder netop til, at de ligger lige uden for AOC’erne, som umiddelbare naboer til dem.

Høsten foretages manuelt og en kraftig selektering af druerne foretages på de forskellige parceller, som derefter 
vinificeres separat. Gæringen foretages på åbne gæringskar i en periode på ca. 3 uger med druernes naturlige gær. 
Derefter bliver vinen modnet i 7 måneder på barriques af 225 l. Sammenstikningen af vinene fra de forskellige 
parceller foretages umiddelbart før aftapningen.

Klassiske Gamay-vine er altid ret umiddelbare, saftige og frugtrige, og det er også den stil, man først møder i glasset 
med denne vin. Duften byder på flotte aromaer af røde og mørke frugter, jordbær, kirsebær og solbær. En ren 
fornøjelse. Smagen er også ret frugtrig og afrundet, men vinen har en kompleksitet og fylde, som er forbavsende for 
en Gamay. Den slutter en smule krydret og med masse af charme. En forførende vin! Den er perfekt i sin ungdom og 
bør serveres ved 10-12 grader. Prøv den til skinke, patéer, grisekød, kylling eller kalv. Perfekt til grill.

FAKTA
Rødvin
Drue(r): 100% Gamay
Alkohol: 12.5%
Skruelåg: Nej
Varenummer: 02717412435


