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Alslale

2021 HAUTES-COTES DE NUITS BLANC,

Charmont, Edouard Delaunay

Distriktet

Cote d'Or, syd for Dijon i Bourgogne, i det ostlige Frankrig, er opdelt i to sektorer — Cote de Nuits i nord og Cote de
Beaune i syd. Disse omrader er kendetegnede ved at producere vine i verdenseliten. I baglandet parallelt med Cote de
Nuits dyrkes der ogsa vin pa smukke, heje, ost-, syd- og vestvendte skraninger, kaldet Hautes-Cotes de Nuits (eller
Bourgogne-Hautes-Cotes de Nuits). Vinene herfra har oplevet en renassance i de senere ér, og kan ofte erhverves til
fornuftige priser.

Markerne er beliggende fra ca. 150-400 meters hgjde, mellem skovomrader, og bliver ikke "badet" i solen som
skraningerne i Cote de Nuits gor. Dette har vist at veere en fordel, idet de kelige vinde i hejden og
temperaturforskellene mellem dag og nat giver druerne laengere modning, og dermed vine med god aroma, spredhed,
preecision og mineralitet. Perfekte forhold til druesorter som fx. Chardonnay og Pinot Noir, men ogsa Aligoté, Pinot
Blanc og Pinot Gris. Mange gamle, etablerede Bourgogne-vinhuse har lenge kendt til Hautes-Cétes de Nuits og
dyrket vin der, men flere andre er pé vej!

Producenten

Edouard Delaunay grundlagde i 1893 sit eget vinhus pa Chateau de Charmont i Hautes Cotes de Nuits, baglandet til
Cote de Nuits. Beliggenheden var séledes méske en smule beskeden, men takket veere sit fremragende udvalg af
kvalitetsvine fra hele Bourgogne og sit store netvaerk, kunne Delaunay snart telle nogle af de fornemmeste
vinforretninger i sdvel Frankrig som resten af verden som sine kunder.

Edouard Delaunay blev efterfulgt af to generationer, som stadfestede firmaet som et af de mest prestigiose vinhuse i
Bourgogne, men med 4. generation ved roret blev sygdom og betydelige opkeb af vinmarker drsagerne til, at familien
i 1993 matte athende firmaet. Keberen var den succesrige og ekspanderende kollega i Nuits-St.-Georges, Jean-
Claude Boisset, som familien havde nere relationer til.

Vinhuset Edouard Delaunay ville nok veere havnet i glemmebogen, hvis ikke det var for Laurent Delaunay - 5.
generation i vinfamilien. Laurent fik nemlig i 2017 sin gamle drem opfyldt, da det lykkedes ham at kabe savel
Chateau de Charmont som retten til firmanavnet Edouard Delaunay tilbage fra Boisset. Naesten 125 ar efter
grundlaeggelsen var firmaet Edouard Delaunay séledes igen tilbage pa familiens hander, og Laurent og hans kone,
Catherine, kastede sig straks over et kempe renoveringsarbejde pa den forladte slotsbygning, som i dag er
fuldsteendig istandsat og udstyret med den mest moderne teknik.

Opskriften for vinene er enkel: Man keber druer fra forskellige store appellationer eller enkelte topvinmarker hos
udvalgte drueproducenter, som Laurent via sit store netvaerk har veret vant til at arbejde sammen med. Nogle af disse
dyrkere havde faktisk tidligere leveret druer til Laurents far og var saledes meget positive overfor, at familiefirmaet
Edouard Delaunay genopstod. Det gav fra starten Laurent en helt saerlig privilegeret adgang til keb af topkvalitets-
druer, som en “nybegynder” formentlig aldrig ville kunne opna at fa.

Produktet

Chardonnay-druerne til Charmont Blanc er hentet fra to parceller i Villars-Fontaine og Marey-les-Fussey, som begge
vender mod sydvest og ligger mellem 150 og 200 m.o.h. Eksponeringen giver en optimal modning, og hejden tilforer
friskhed og mineralitet. De 10% Pinot Blanc, som indgar i vinen, kommer fra den ene af parcellerne, hvor man har
haft tradition for at blande Chardonnay og Pinot Blanc vinstokkene, hvilket man i gvrigt leenge har praktiseret i
omradet.

Druerne presses umiddelbart efter ankomsten til keelderen, og mosten gaeres keligt pa staltanke. Derefter flyttes vinen
til klassiske treefade (228 1., 21% nye), og modnes “sur lie” i 8 méaneder, med lobende omreringer.

”Charmont” Blanc har en flot, lys, gylden farve. Duften er bade umiddelbar, elegant og kompleks med delikate
nuancer af markblomster, citrusfrugter, friske hasselngdder og en smule vanilje. Smagen er tor og spred ferst, men ret
hurtigt udvikler vinen en let eksotisk og fed karakter, som giver et godt modspil til terheden. Det er en meget
appetitveekkende, harmonisk og subtil vin. Den slutter med lakre, friske og charmerende citrustoner. Serveres til
skaldyr- og fiskeretter, til sushi og lyst ked.
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