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2024 PINOT GRIGIO BIO ANCESTRALE PET NAT

Brut Nature, Cantina Orsogna, Abruzzo

Distriktet

Producenten

Cantina Orsogna er grundlagt i 1964 og har taget sit navn efter kommunen Orsogna, som ligger i provinsen Chieti i
Abruzzo-regionen. Kooperativet ligger teet pa en af Europas bedst bevarede naturparker, UNESCOS’s Maiella
Geopark, og har 15 km til Adriaterhavet pa den ene side og 20 km til bjergkaeden Appenninerne pa den anden side.
Firmaet er et sjeeldent eksempel pa, hvordan kvalitetslandbrug kan fungere i perfekt harmoni med den lokale, unikke
natur.

Cantina Orsogna er i dag et 100% okologisk kooperativ med 300 medlemmer og 1.500 ha. vinmarker, hvoraf
halvdelen dyrkes biodynamisk. Det ger firmaet til savel den forende producent af gkologiske druer i Italien som det
storste Demeter-certificerede kooperativ i verden. Denne sterke position udnytter Cantina Orsogna til at producere en
bred vifte af akologiske og biodynamiske vine - lige fra de prisbillige “entry level-vine” til enkeltmarksvine af hej
kvalitet. Druerne der dyrkes, er bl.a. Montepulciano (50%) og Sangiovese for de rede og Trebbiano samt de gamle
lokale druer Pecorino og Cocociola for de hvide.

Feelles for alle Cantina Orsognas vine er, at de afspejler omrédets vine pé bedste vis med autenticitet og kvalitet i
hojsadet.

Produktet

"Pet-Nat" er en forkortelse af Pétillant Naturel, som betegner mousserende vine lavet efter den @ldste, naturlige
"ancestrale"-metode. Vinen er aftappet pé flaske for den forste geering (alkoholiske) er tilendebragt, men tilsattes
derefter hverken ger, sukker, svovl eller andre ingredienser. Det resulterer i en vin, som er let perlende med sma,
blede (naturlige) bobler, og som kan variere en del, alt efter druetype, hesttidspunkt, temperatur m.m. Da vinen
hverken er filtreret eller klaret, kan man opleve bundfald eller sler, som kun er med til at give en &gte, naturlig
oplevelse. Flere lande er begyndt (igen!) at producere Pet-Nat vine, i sogen efter mere naturligt producerede vine.

Lunaria Ancestrale er lavet pa 100% Pinot Grigio-druer fra biodynamiskdyrkede (Demeter), hajtbeliggende
vinmarker (400-500 m.o.h.) i Terre di Chieti. De forholdsvist kelige vaekstbetingelser giver et lengere
modningsforleb, som betyder meget aromatiske og sprede vine. De meget sunde og perfekt modnede drueklaser
héndplukkes og transporteres i mindre beholdere til keelderen, hvor de umiddelbart efter afstilkes og knuses.
Geringen med skindet starter spontant med druernes naturlige, vilde garceller og uden tils@tning af svovl. Pinot
Grigios flotte, redprikkede skind tilferer vinen flotte farvenuancer af logskal og kobber. Umiddelbar efter en yderst
skansom presning, bliver vinen aftappet pa flasker uden bundfaeldning, filtrering eller tilseetning af sukkerliker. Her
fortsaetter vinen med at geere med de ca. 18 g. sukker, som den indeholder pa dette tidspunkt, og hele bundfaldet fra
forstegaeringen.

Da vinen hverken er "degorgeret" eller tilsat sukkerliker i slutningen af processen, som det er seedvane i andre
mousserende vine lavet pa fx Charmat eller "Champenoise"-teknikken, er hver enkel flaske en oplevelse for sig. Her
finder man meget aromatiske nuancer af sma vilde baer som skovjordber, hindbaer og brombeer samt granatabler og
hyben. Den let perlende stil giver en god harmoni mellem friskhed, terhed og frugtsedme. Velegnet som aperitif; til
skaldyr og fisk samt til retter med hvidt ked eller grontsager.
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