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Hvidvin

Drue(r): 100% Chardonnay

Lagring: 12 mdr. pa franske fade (228 1., 10%
nye)

Alkohol: 13.0%

Skruelag: Nej

Varenummer: 03802922335
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2023 MACON IGE BLANC

Domaine Francois Carillon

Distriktet

Maconnais ligger omkring byen Mécon i det sydlige Bourgogne, og byder pa et af de smukkeste landskaber i
Bourgogne med masser af slotte, historiske landsbyer, gamle klostre, smé vidunderlige restauranter - og i @vrigt gode
cykelstier! Distriktet starter med blede bakker mod nord, men landskabet skifter til imponerende klipper ved
Vergisson og Solutré leengere mod syd. Vinmarkerne ligger mere spredte her end laengere nordpa, nyder godt af et
generelt mildere klima og er placerede, hvor jordbunden er mest velegnet. Jordbunde med et hejt indhold af
hvidt/brunt ler, kalkaflejringer og sand er mest udbredte og egner sig perfekt til Chardonnay, mens Gamay og Pinot
Noir trives bedst pa en undergrund af redt kalk, mergel og smuldrende granit. Maconnais-vinene har pa det seneste
oplevet en fortjent renssance, og selve omréadet er fantastisk at ga pa opdagelse i.

Regionen producerer primert hvidvine, men ogsa rosé- og redvine og byder pé adskillige appellationer. Den regionale
Macon AOC/AOP-appellation udger en trekant mellem Tournus, Cluny og Macon, daekker ikke mindre end ca. 90
kommuner, og byder derfor pé stor diversitet i vinene. 27 af disse kommuner/landsbyer har ret til at tilfoje deres navn
efter Macon, fx Macon-Az¢, Macon-Igé, Macon-Lugny, Macon-Fuissé eller Macon-Chaintré. Den regionale Macon-
Villages AOC/AOP-appellation omfatter visse vinmarker i 83 kommuner men er begranset til hvidvine lavet pa
Chardonnay. Nogle af disse kommuner - Pouilly-Fuissé, Pouilly-Loché, Pouilly-Vinzelles, Saint-Véran og Viré-
Clessé har ret til at producere hvidvine under deres egen AOC/AOP-appellation, og nogle vinmarker i de 3 Pouilly-
appellationer er nu tilmed blevet klassificeret som 1. Cru (2020 for Pouilly-Fuissé og 2024 for Pouilly-Loché og
Pouilly-Vinzelles).

Producenten

Familien Carillon har lange og stolte traditioner for vindyrkning, da en af deres forfaedre, Jean Carillon, allerede i
1520 var vinbonde i Puligny. Fra 1960’erne og frem til 2010 var det Louis Carillon, der var i front i firmaet af samme
navn, men efter dennes ded delte de to senner, Jacques og Frangois, familiens dengang 12 ha. vinmarker mellem sig.
Fra argang 2010 har det saledes varet vinene fra Domaine Frangois Carillon, som vi har haft forngjelsen af at kunne
tilbyde. Frangois ejer og dyrker i dag i alt 16 ha. vinmarker fordelt i kommunerne Puligny-Montrachet, Chassagne-
Montrachet og Saint-Aubin. Listen over de fornemme parceller som huset ejer, er ganske enkelt imponerende, og
samtidig er diversiteten meget betydelig, da portefoljen af vine er spredt ud pé ikke ferre end 16 forskellige
appellationer i de tre kommuner.

Frangois Carillon anses som en af de mest betydende producenter i Puligny-Montrachet, og hans dygtighed og
serigsitet er kendt langt ud over landsbyens graenser. Det smitter naturligvis af pa kvaliteten af vinene, som med rette
anses for at tilhere den absolutte elite i det distrikt, som samtidig er det fineste og mest prestigiose, nar det gaelder
hvidvinene i Bourgogne.

Produktet

Frangois Carillons Macon-Igé Blanc er lavet pa Chardonnay-druer fra en parcel beliggende ner selve landsbyen Igé,
mellem Az¢é og Verzé. Med sin undergrund af hvid kalk og lys mergel giver parcellen som regel meget aromatiske og
en smule eksotiske vine. Hostudbyttet holdes nede ved selektiv beskaring, gren hest og yderligere sortering af
druerne, og det er med til at give vinen mere koncentration og kompleksitet. Efter en klassisk gaering pa tank,
gennemgar vinen en modning i 12 mdr. pé traefade af 228 1., hvoraf de 10% er nye. Den er kun filtreret ganske let
inden aftapning.

Macon-Igé Blanc har en blank, gyldengren farve, og en meget dben og aromatisk duft, hvor man finder sprede
nuancer af vilde buskblomster, citron-verbena, lindeblomst, citrusfrugter og en smule passionsfrugt. I smager virker
vinen en smule eksotisk og med god velour, men strukturen, terheden og finessen giver en god harmoni. En klassisk
Frangois Carillon-vin, som charmerer sig hele vejen igennem.

Den er velegnet til fiskeretter, og har styrke til at blive serveret med grillet fisk, skaldyrs-retter eller hummerbisque.
Prov den ogsa med lyst kad eller en frisk gedeost.
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