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2022 METAYAGE CHARDONNAY OKO
IGP PAYS DOC, Abbotts & Delaunay

Distriktet

Languedoc ligger i det sydestlige Frankrig, med Middelhavet som nabo. Omradet er et af de mest betydningsfulde
vinomrader i Frankrig i forhold til produktionsmangde og sterrelse, og det har i de seneste &r gennemgéet en
fantastisk udvikling kvalitetsmaessigt. En ny generation af vinproducenter har veeret dygtige til at udnytte de
muligheder, nye vinregler har givet, bl.a. med anvendelse af bedre druesorter, mindre udbytte og mere tilpassede
vinificeringsteknikker.

Ud over klassiske AOC/AOP distrikter som fx Coteaux du Languedoc/Languedoc, Corbiéres, Fitou, Minervois og
Fauggres, har Languedoc leenge varet kendt for ikke mindre end ca. 60 beskyttede landomréder, sakaldte IGP-
distrikter (Indication Geographique Protegée). De var for kendte som Vin de Pays (VdP - landvine), men blev i 2009
lavet om til IGP, samtidig med at man dbnede op for muligheden for at skrive pa etiketten, hvilke druesorter man
anvender i vinen. IGP Pays d'Oc er et sakaldt "regional IGP" og deekker hele Languedoc (Hérault, Aude og Gard).
Gode producenter forstar at udnytte jordbund, klima, druesorter og moderne udstyr til at lave fremragende og
karakterfulde vine - ofte til rimelige priser.

Producenten

Det er Laurent Delaunay og hans firma, Badet Clément, som star bag Abbotts & Delaunay i Languedoc. Selv er han 5.
generation i Bourgogne-familien Delaunay, og ejer saledes i dag ogsa Bourgogne-firmaet Edouard Delaunay. Badet
Clément startede faktisk med at radgive vinproducenter i Bourgogne, Languedoc, Rhone og Provence for senere selv
at producere vine i de samme omrader.

12005 fik han mulighed for at overtage vinfirmaet Abbotts og den tilherende ejendom, ”La Métairie d’Alon”,
beliggende i Magrie, sydvest for byen Carcassonne i den hejtbeliggende del af Aude-dalen (Limoux). Firmaet var
blevet grundlagt i 1996 af den australske kvinde, Nerida Abbotts, og navnet pa firmaet blev herefter Abbotts &
Delaunay. Laurent Delaunay og teamet bag Badet Clément har gennem &rene opnéet stor erfaring med vinproduktion
i Sydestfrankrig (ikke mindst i Languedoc) og er derfor i dag et hejt-estimeret firma i omradet.

Abbotts & Delaunay-vinene produceres pa parceller, som dels er beliggende ved selve ejendommen hvor vinene
vinificeres, La Métairie d’Alon (ekologisk dyrket) og dels i Limoux-omradet samt ved foden af Hérault-bjergene nord
for Béziers. Ejendommens oprindelige ret dominerende “australske stil” har gradvist gennemgéet en forandring hen
mod en mere “Languedoc-tro stil”. Nar det dog kommer til vinene, har de et umiskendeligt og ret charmerende touch
fra Bourgogne i sig. Det er nemlig den friske, elegante og komplekse stil, der prioriteres her!

Produktet

M¢étayage Chardonnay er lavet pa Chardonnay-druer fra flere okologiskdyrkede, hejtbeliggende vinmarker i
Carcassonne, Limoux og Hérault. Navnet "Métayage” stammer fra en gammel fransk ordning, hvor de, der dyrker
markerne for ejeren, far deres lon i form af druer eller vin. Dette gav bl.a. navnet til ejendommen “’La Métairie
d’Alon”, hvor man benytter sig af ordningen, og hvor vinen bliver vinificeret.

Druerne plukkes tidligt om morgen. Efter en skdnsom presning af klaserne, hvor man frasorterer mosten sidst i
processen, igangsattes gaeringen pa en kombination af beton- og staltanke, uden tilsatning af svovl, dette for at
bevare vinens naturlig syre og bid. Derefter modnes vinen i ca. 9 maneder pa sit "lie" (bundfald), med hovedparten pa
betontanke. Resten gennemgér en malolaktisk gaering og modnes pa traefade, med lebende omrering.

Vinen har en flot, blank, lysgylden farve. Duften er aromatisk og kelig, klassiske treek for Chardonnay, som er dyrket
i hgjden. Vinen afslerer friske, rene toner af citrusfrugter, hvide blomster og friskplukkede hasselnedder. Smagen har
en god terhed og mineralitet samt diskrete, eksotiske toner af vanilje og ristede nedder. Den slutter med god harmoni
mellem spredhed og fedme. Serveres til skaldyr, fisk og til lyst ked.
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