Weingut

JURTSCHITSCH

ILangenlois

FAKTA

Hvidvin

Drue(r): Griiner Veltliner, Muskateller, Riesling,
Weisser Burgunder/Pinot Blanc

Lagring: 6 mdr. pé store, brugte, ostrigske
treefade

Alkohol: 11.5%

Syreindhold: 5 g/L

Restsukker: 0,7 g/L

Skruelag: Nej

Varenummer: 00402522235

Anbefales til:

4 N Z
Alsls]s

2022 MON BLANC OKO

Langenlois, Jurtschitsch Sonnhof

Distriktet

Byen Langenlois ligger i distriktet Kamptal, som ligger langs floden Kamp, omkring byerne Langenlois, Zobing,
Gobelsburg, Kammern og Strass. Langenlois har varet kendt for sine omkringliggende vinmarker siden 1083, hvor
den pé davarende tidspunkt hed 'Liubisa’ (den yndige) - sikkert pa grund af omradets serpreegede klima.

Langenlois ligger nemlig ved en sydvendt, skaldyrsformet skraning og er saledes beskyttet mod vinde fra nord og ost,
noget som giver mange solskinstimer og heje temperaturer om dagen. Om natten blaeser der til gengaeld kelige vinde
igennem dalen. Disse temperaturskift er en af hemmelighederne bag vinenes delikate aromaer og s@rlige kvalitet, iser
for druesorter som Griiner Veltliner og Riesling.

Producenten

Weingut Jurtschitsch herer til p& vingarden Sonnhof i Langenlois, et gammelt kloster fra det 16. arhundrede, og som
med sine 700 ar gamle, oprindelige vinkaldre er et af omradets flotteste vinhuse. Familien Jurtschitsch overtog
Sonnhof i 1868, og rader i dag over 62 ha. vinmarker, og det er helt klart et af Ostrigs forende vinhuse.

Jurtschitsch er virkeligt et familieforetagende. De tre bradre, Edwin, Paul og Karl Jurtschitsch, som i mange ar
henholdsvis tog sig af dyrkning, vinificering og marketing, har nu overladt roret til den unge generation, repraesenteret
ved Alwin og Stefanie Jurtschitsch. Efter feerdiggerelsen af deres vinuddannelser arbejdede de i New Zealand,
Australien og Frankrig, inden de returnerede til vingérden i Langenlois.

Et af deres forste tiltag var at ga over til gkologisk dyrkning pé alle deres marker, som bade ligger pé tung, lerholdig
jord og pa mere mineralholdige jorde ved Zobinger Heiligenstein (hvor Riesling kommer fra). ”Den made hvorpa vi
behandler og dyrker vore vinmarker - med sé naturlige teknikker som muligt - vil have en keempe indflydelse pa de
vine, som vores bern og bernebern vil kunne producere pa ejendommen i fremtiden”, siger man hos Jurtschitsch.

Vinguiden Gault Millau: ”Weingut Jurtschitsch er det mest spendende vinhus i Langenlois lige nu.”

Produktet

I hver argang siden 2007 eksperimenterer man hos Jurtschitsch med vine fra fx bestemte parceller, omrader eller
druesorter, vine som kun produceres i begreensede mangder. Ikke mindst nye, unge vinmagere i keelderen ensker ofte
at afprove en ny teknik, en ny idé, en ny filosofi - og er spandte pa resultatet. Vinene i serien “Discoveries from
Langenlois”, som fx ”Mon Blanc” herer til, er saledes unikum-vine, som giver det fulde udtryk af bestemte
kombinationer, hvor terroir, druekarakter og vinificeringstype spiller en stor rolle.

”Mon Blanc” laves pé ekologiskdyrkede Riesling, Griiner Veltliner, Weissburgunder, Gelber Muskateller og
Donauriesling druer, der kommer fra hejtbeliggende (op til 400 m.o.h.) vinmarker i Langenlois. Undergrunden bestar
af gnejs, glimmer og skifer, blandet med muld i overfladen. Dette tvinger redderne til at hente deres naering dybt nede
ijorden, og det giver vine med meget stor kompleksitet, koncentration og en mineralitet, som er ganske serpreget.
Mens vinmarkerne, hvor vinen gror, narmest bages i solen med ekstreme varmegrader, er vinstokkene samtidig udsat
for kolde vinde fra de barske nabobjerge i Waldviertel. Denne vekslen mellem varme og kulde er med til at fremme
eksotiske aromaer i vinene.

Druerne bliver handplukket pé de forskellige parceller og sammenstukket. Efter en skansom afstilkning bliver de hele
druer geeret med deres naturlige geerceller i store treefade. Derefter lader man vinen lobe naturligt fra, og overforer den
i sma neutrale fade, hvor den modner i 6 méneder. Vinen er hverken klareret eller filtreret, hvorfor den godt kan virke
en smule sloret i flasken.

”Mon Blanc” er en ganske kompleks, men samtidig meget harmonisk og charmerende vin. Den har Griiner Veltliner
og Weissburgunders klassiske terhed og bid, men ogséd Muskateller og Rieslings speendende eksotiske nuancer
(abrikos, mynte, eukalyptus). Tanninen og strukturen vil uden tvivl give vinen en god udvikling i flasken, men
hvorfor vente? Vinen er utrolig spendende nu! Server den som aperitif, til asiatiskpregede skaldyrs- eller fiskeretter.
Prov den ogsa til fjerkree.
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