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Domaine Remi Jobard

Distriktet

Sammen med nabodistriktet Auxey-Duresses er Monthélie AOC/AOP et af de mest oversete omréader i det sydlige
Cote de Beaune. Dets geografiske beliggenhed — lidt vaek fra hovedvejen og i neerheden af Meursault, hvor alle
strommer til — gor, at vinene derfra er mindre efterspurgte og derfor ofte meget rimelige i prisen i forhold til
kvaliteten.

Monthélie vinmarkerne breder sig pa sydvendte skraninger langs Combe de Saint-Romain, den dal som danner
graensen mellem redvinsmarker mod nord (Volnay og Pommard) og hvidvinsmarker mod syd (Meursault, Puligny og
Chassagne). Jordbunden i distriktet er meget fattig ligesom i nabodistrikterne Volnay, Meursault og St. Romain. Dette
giver perfekte forhold til kvalitetsvine. Monthélie-appellationens ca. 125 ha. producerer is@r redvin (hvoraf ca. 33 ha.
eril. Cru), mens ca. 20 ha. (hvoraf ca. 3,5 ha. i 1. Cru) producerer hvidvine, som er lidt i stil med Meursault.
Redvinene er ofte ret delikate, med leekre nuancer af violer, peoner, kirsebaer og solbar. De sammenlignes ofte med
vinene fra Volnay.

Producenten

Sperger man Rémi Jobard om, hvornar hans familie begyndte at lave vin i Meursault, er han selv ét stort

sporgsmal! Vi har skrifter i huset som siger, at familien lavede vin helt tilbage i det 16. arh., men traditionen gar nok
endnu lengere tilbage”.

Rémi pabegyndte sit arbejde pa familiens vingard i 1991, men det var forst i 1996, at han selv forestod vinificeringen
af en argang. Samme ar overtog han officielt de dengang 5 ha. vinmarker fra faderen Charles. Et af de forste
initiativer han herefter tog, var at skifte gradvist over til ekologisk dyrkning (100% ekologisk dyrkning blev opnaet i
2005). Ejendommen har siden 2011 veeret certificeret akologisk (Ecocert).

I dag er Rémi hejt anerkendt for sine meget aromatiske Meursault-vine, som samtidig besidder stort potentiale og en
usedvanlig kompleksitet. En del af hemmeligheden bag dette er maske, at Rémi Jobard er den eneste producent i
Bourgogne, der benytter det ostrigske kult-bedkeri ”Stockinger” til modning af sine vine.

I dag udger vinmarkerne hos Rémi Jobard 9 ha. (som normalt giver ca. 50.000 flasker arligt) bl.a. med parceller i tre
1. Cru-vinmarker (Genevrieres, Charmes og Poruzot) og i beremte lieux-dits vinmarker (som f.eks.: En Luraule, Les
Narvaux, Les Chevali¢res og Sous la Velle).

For Rémi Jobard har det altid varet en selvfolge IKKE at bruge gedning i vinmarkerne. Man bruger i stedet en
kombination af plejning og dyrkning af grees og vilde blomster mellem rakkerne. Det er jordens og markens
mineralske karakter, som skal udtrykkes i vinen.

Produktet

Vinmarken 1. Cru ”Les Vignes Rondes” ligger ost for landsbyen mod nabo-appellationerne Volnay og Meursault,
hvor man finder de fleste 1. Cru-marker i kommunen. En undergrund af primert kalksten i dybden og redt ler og
mergel ved overfladen giver bade red- og hvidvine med god struktur, men iser charme. Redvinene ligner lidt Volnay-
vine og Jobards Les Vignes Rondes kendetegnes netop ved stor elegance og dybde.

Rémi Jobards foretager en manuel plukning af de ekologiske dyrkede druer med skrap selektering af klaserne,
skansom afstilkning og masning samt en lang, kelig gaering med druernes egne geerceller - forst i udvendige gaertanke
fra oktober til november og derefter i kelderen - 1 denne vins tilfeelde pé estrigske demi-muids (600 L., 25% nye) fra
Stockinger. Derefter bliver vinen modnet i 18 maneder pa de samme traefade. Aftapningen foregér uden filtrering.

Monthelie 1. Cru ”Les Vignes Rondes” har en dyb, blank, granatred farve og en meget frugtig, elegant og en

smule ”jammy” duft. I smagen er det finessen og harmonien mellem dybde, spredhed og charme, som dominerer.
Vinen har allerede en utrolig forferende duft i sin ungdom, og den vil garanteret udvikle de mere komplekse toner af
smé, marke ber og skovbund, man ofte finder i modne Monthélie-vine.

Serveres til grillet eller stegt and, lam, okse eller fuglevildt (gerne med vilde svampe, ribs eller tyttebeer).
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