FAKTA

Redvin

Drue(r): 100% Pinot Noir

Lagring: 12-15 mdr. pa tefade (228 1., 1 ar
gamle).

Alkohol: 13.0%

Skruelag: Nej

Varenummer: 03424412235
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2022 MONTHELIE ROUGE

Les Parcellaires de Saulx

Distriktet

Sammen med nabodistriktet Auxey-Duresses er Monthélie AOC/AOP et af de mest oversete omréader i det sydlige
Cote de Beaune. Dets geografiske beliggenhed — lidt vaek fra hovedvejen og i neerheden af Meursault, hvor alle
strommer til — gor, at vinene derfra er mindre efterspurgte og derfor ofte meget rimelige i prisen i forhold til
kvaliteten.

Monthélie vinmarkerne breder sig pa sydvendte skraninger langs Combe de Saint-Romain, den dal som danner
graensen mellem redvinsmarker mod nord (Volnay og Pommard) og hvidvinsmarker mod syd (Meursault, Puligny og
Chassagne). Jordbunden i distriktet er meget fattig ligesom i nabodistrikterne Volnay, Meursault og St. Romain. Dette
giver perfekte forhold til kvalitetsvine. Monthélie-appellationens ca. 125 ha. producerer is@r redvin (hvoraf ca. 33 ha.
eril. Cru), mens ca. 20 ha. (hvoraf ca. 3,5 ha. i 1. Cru) producerer hvidvine, som er lidt i stil med Meursault.
Radvinene er ofte ret delikate, med laekre nuancer af violer, paoner, kirseber og solbar. De sammenlignes ofte med
vinene fra Volnay.

Producenten

Domaine Belleville blev grundlagt i Rully i begyndelsen af det 20. arh. og har altid varet meget anerkendt for sine
vine fra netop Rully men ogsa fra nabokommunen Mercurey. Hen ad arene har man ogsa erhvervet nogle fa udvalgte
parceller i Santenay, Chambolle-Musigny, Gevrey-Chambertin og Puligny-Montrachet og rader saledes i dag over i
alt 18 ha. Et seerkende ved Domaine Belleville er, at alle dets marker enten er klassificerede 1. cru-marker eller
sakaldte "lieux-dits” (navngivne afgraensede parceller indenfor en village/kommune - eksempelvis Rully "La Crée’),
hvilket naturligvis ger, at Domaine Belleville befinder sig i en ganske privilegeret situation.

I'maj 2017 blev Domaine Belleville kebt af ejerkredsen bag det beromte Champagnehus, Leclerc-Briant, og de nye
ejere har fra starten iveerksat en hel reekke tiltag med henblik pé at optimere produktionen yderligere. Betydelig
kapital er saledes blevet tilfort og bl.a. anvendt til forbedring af de tekniske faciliteter og til at forstaerke
medarbejderteamet foruden ved, at man siden slutningen af 2017 har indledt en overgang til ekologisk/biodynamisk
dyrkning.

Domaine Belleville har altid tilhert eliten i omréadet, hvilket et imponerende antal udmerkelser i de senere ar
bekraefter, og med de nye ejeres investeringer og tiltag, er der kun grund til at forvente, at huset vil udbygge det hgje
renommé og kvaliteten pa dets vine.

Produktet

Pinot Noir-druerne til denne Monthélie Rouge vinificeres i egne keldre i Meursault, og opskriften er klassisk for rade
Bourgogne, med en gering i store opretstaende trackar, en malolaktisk geering og en efterfolgende modning i 12-15
méneder pé ét &r gamle treefade (228 1.), noget som tilforer vinen mere kompleksitet og fylde.

Monthélie Rouge har en flot, blank, rubinred farve. Duften er dben og umiddelbar, med sprede nuancer af rede baer
(kirsebzer, granataebler, tyttebaer), men ogsa leekre toner af milde krydderier. Smagen er allerede meget harmonisk 1
vinens ungdom, med god balance mellem frugt, struktur og krydrede toner samt en flot afrundet tannin. Vinen er bade
sprad og delikat i eftersmagen og meget i Monthélies typiske stil, med finesse, bid og kompleksitet.

Dens delikat stil gor vinen velegnet til fx varme gronsagsretter, fjerkrae i redvinssaucer (coq au vin), kalveked, and.
Vinen fylde gor den ligeledes til en god ledsager til lam, okse eller vildt.
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