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FAKTA
Rodvin

Drue(r): 100% Pinot Noir Distriktet
Alkohol: 12.5% Baden er Tysklands sydligste vindistrikt og landets tredje storste. Det strackker sig langs den estlige bred af Rhinen

(hvor Alsace i Frankrig ligger pa den vestlige bred), startende ved foden af det nordlige Schwarzwald og ned til den

Baden, Weingut Rieger

Skrueldg: Ja schweiziske grense, hvor det slutter. Distriktet bestar af otte 'Bereich' - subdistrikter, hvor Kaiserstuhl, Ortenau,
Varenummer: 00346412435 Badisches Frankenland og Badische Bergstasse/Kraichgau er de mest kendte.
Anbefales til:

De mest anvendte druesorter i omradet er Spatburgunder (Pinot Noir), Miiller-Thurgau, Grauburgunder, Riesling og
Weissburgunder. Nyere forskning omkring dyrkning af druer og klimaandringer giver Baden gode ods i fremtiden

A Na med hensyn til produktion af redvine - netop det som mange vinbender i omrédet er blevet dygtige til.
w Landskabsmaessigt og vinmaessigt er det et meget interessant omrade.
Producenten
Weingut Rieger ligger i Buggingen-Betberg syd for Freiburg, i den sydlige del af Baden. Vinhuset har en lang
tradition for vindyrkning, og i dag er 3 generationer beskeeftiget pa stedet, hvilket sikrer kontinuitet i produktionen og

stor fortrolighed med de enkelte parceller og de i alt 14 hektarer, som herer til ejendommen. Vinmarkerne har siden
2005 veret dyrket ekologisk, og den biodynamiske certificering opnadede man i 2014.

Man dyrker omrédets klassiske druesorter - Grauburgunder (25% af beplantningen), Spatburgunder (25%), Gutedel
(22%), Weissburgunder (10%), men ogsa Chardonnay, Nobling, Regent, Muskateller, Gewlirztraminer, Riesling,
Miiller-Thurgau, Pinot Noir, Cabernet Sauvignon og Merlot. De @ldste vinstokke pa garden er ca. 50 ar gamle.

Vinene fra Weingut Rieger er meget anerkendte for deres renhed, finesse og kompleksitet.

Produktet
Dansk version folger...

e The healthy grapes were harvested by hand on 12 September. 85% of the grapes were destemmed, 15% remained as
whole grapes in the mash. After three days, the mash was in the fermentation phase with regular flooding. Additional
_____ gentle punching down of the mash only took place after seven days. The temperature peaked at 34°C to optimise
{;:-5 colour stabilisation. On 27 September, the young wine was removed from the skins while still warm and the skins
were pressed with some of the berries still intact. After final fermentation and debourbage in steel tanks, the wine was
matured for 15 months in barriques and barrels from Tonnellerie Remond with a proportion of 15% new barrels.

Spicy Pinot nose. Dark and ethereal flavour. Thyme, blood orange, nutmeg, blackberries, laurel, gravy, chestnuts,
undergrowth, sour cherry, peony and the peppery notes of lillie. On the palate, lots of fine, sandy, ripe tannins,
glistening acid veins, great salinity and a long finish.
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