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Drue(r): 100% Pinot Noir

Lagring: 12-15 mdr. pa franske treefade (228 1.,
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Alkohol: 13.5%
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2021 POMMARD 1. CRU CLOS DE LA COMMARAINE
MONOPOLE, Domaine de la Commaraine

Distriktet

Pommards store beremmelse i verden siges at skyldes, at navnet er nemt at udtale. Sa beremt var distriktet i
begyndelsen af 19-hundredetallet, at vinene fra nabodistriktet Volnay, som i dag har vundet egen anerkendelse, blev
solgt som Pommard. AOC lovgivningen i 1935 satte en stopper for dette. Pommard distriktet starter umiddelbart syd
for byen Beaune med markerne Les Pézerolles og Les Epenots. Men det er leengere mod syd mod naboomradet
Volnay, man finder de mest anerkendte vinmarker som Clos de la Commarine, Les Fremiers og Les Rugiens.

De godt 330 ha. vinmarker i Pommard ligger pé en speciel jordbund af blede kalksten, som adskiller sig fra de mere
hérde lag i Bourgogne. Dette giver mulighed for kraftigere og ofte mere tanninholdige vine, som med alderen udvikler
stor finesse for de bedste af dem. Den gamle, tunge Pommard-stil er heldigvis hos mange nye vinbender erstattet af
mere delikate og frugtkoncentrerede vine. Men de fleste vine fra Pommard fortjener stadig at blive gemt i nogle ér.

Producenten

Domaine de la Commaraine i Pommard har féet sit navn fra den beremte og prestigiose mark, Clos de la Commaraine
1. Cru (Monopole - én enkelt ejer), som ligger nordest for landsbyen Pommard og omfatter 3,63 ha. vinmarker
omkring slotsbygningen. Ejendommen blev i 2017 overtaget af ejerkredsen bag det beromte Champagnehus Leclerc-
Briant og Bourgognehuset Domaine Belleville.

Malsaztningen for de nye ejere er bl.a. at kunne bringe Clos de la Commaraine tilbage til den beremmelse, den
tidligere har haft i dens 900 ar lange historie. Til at na deres mal, har de bl.a. sikret sig hjelp fra en af Bourgognes
dygtigste vinmagere, Comte Louis-Michel Liger-Belair fra Chateau de Vosne-Romanée. Hans forste argang pa
ejendommen blev argang 2018.

Tidligere ejere af Domaine de la Commaraine solgte, foruden naturligvis selve Clos de la Commaraine, ogsé vine fra
andre bergmte vinmarker (ca. 10 ha. i alt), som man selv vinificerede. Denne tradition vil de nye ejere gerne genskabe
og har derfor ogsé kebt top-parceller i Nuits Saint Georges (i 1. Cru-markerne Roncicre og Aux Bousselots) og i
Chambolle Musigny, foruden ved at man har overtaget dyrkningen pa 3 ha. vinmarker i prestigiose appellationer i
Cote de Beaune.

Produktet

Pommard har som bekendt ingen marker med Grand Cru-status, men Clos de la Commaraine navnes af mange som
en ud af tre 1. cru-vinmarker i Pommard, som retteligt kunne gore sig fortjente til en opgradering. Vinmarkerne ligger
pa kanten af Pommard-dalen med en undergrund af sand, ler og kalksten. For bedre at kunne lere vinmarken at kende
og udnytte det fulde potentiale, har de nye ejere ngje analyseret jordbundsforholdene og herefter opdelt Clos de la
Commaraine i otte forskellige parceller, som alle vinificeres og modnes separat. Dette giver mulighed for at opna den
rette harmoni ved den endelige sammenstikning, herunder evt. at frasortere vine fra en enkelt eller flere parceller, hvis
resultatet her i en bestemt argang ikke métte vaere optimalt.

Vinificeringen er klassisk for Bourgogne med en hdndplukning af druerne i sma kasser, en kelig geering i dbne gaerkar
med druernes egne garceller, en malolaktisk gaering og en modning i 12-15 maneder (efter parcel eller argang) pa
franske treefade af 228 1., hvoraf de 50% er nye. Sammenstikningen af vinene fra de forskellige parceller foregér inden
aftapningen, som foretages efter en naturlig bundfaeldning og uden filtrering.

Med Louis-Michel Liger-Belair ved roret kan man forvente en mere delikat udgave af vinen. Duften er meget
ekspressiv og aben, med Pommards typiske krydrede karakter og nuancer af blommer, kirsebar og fuldmodne
hindbzr. Smagen er forbavsende elegant og charmerende for en Pommard. Man fornemmer vinens store potentiale og
kompleksitet efter lidt iltning i glasset. Vinen slutter den meget harmonisk og med en god mineralitet.
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