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Alkohol: 28.8%

Skrueldg: Nej

Varenummer: 07305600030
Anbefales til:

SACRED SLOE GIN OKO 28,8%

Sacred Spirits

Distriktet

Producenten

Sacret Spirits ligger i Highgate i London. Her destillerer lan Hart vodka, gin, vermouth og bitter. Efter endt kemi-
uddannelse arbejdede Ian som Broker pa Wall Street, men vil hellere bruge sin uddannelse til noget konkret. Han
havde i arevis samlet pd Bordeaux og startede ud med at ville konservere vinenes kvalitet. Med tiden "opfandt" han en
gin, som han tog med pé den lokale pub. Her var den en stor succes, og den lille ivaerksetterfamilie (konen Hilary)
blev siden hen draget ind i forretningen. Det som ger Sacred specielt er at det bliver destilleret under vakuum, ved
lave temperaturer.Senere blev Ian kontaktet af barchefen pd The Dukes Hotel i London, som havde smagt hans gin, og
pludselig fandt Ian sig selv pa vej rundt i Londons tube, med gin-leveringer til hele byen. Han var derefter ned til at
skifte over til en professionel distributer, og resten af historien er velkendt. Sacred Gin's fantastiske kvalitet fik
produktet til at sprede sig forst til resten af Storbritannien og senere over landets graenser. Sacred Gin vandt i 2013
dobbelt guld ved San Francisco World Spirits Competition. Vi er meget stolte af at kunne praesentere Danmark for
Sacred Spirits meget begra@nsede produktion pa under 30.000 flasker arligt. En helt igennem feenomenal producent af
Gin.

Produktet

Sacred Organic Sloe Gin 28,8% er modsat mange andre sloe gins lavet med uhyre praecision og omhu. Sldenbarene
skal normalt have frost, for de smager godt, hvilket ger at de nogle gange plukkes tidligt og fryses. Sa kan man n4 at
putte dem i sin normale gin og flaske dem ultimo oktober/primo november for at selge dem op til jul.

Séadan ger Ian Hart heldigvis ikke. Slaenbaerene plukkes forst nar de er fuldmodne og har faet frost pa grenen - dette
gor, at de plukkes meget sent pé dret. lan lagrer dem s& med en supersterk enebzr-gin, som hvis den kom pa
markedet uden sldenbzrene ville vaere den mest intense enebaergin pa verdensmarkedet. Naesten 4 gange mere enebaer
end den mest intense gin. I denne superkraftige enebaergin laegges s slaenbaerene i 30 maneder eller 2,5 ar. Dette gor
at man far en Slaengin, der faktisk smager af bade Slden og af Gin (enebzr).

Absolut ikke for sukkergrise! Denne sldengin er uden tvivl noget af det mest fantastiske, vi har smagt i leengere tid.

Prev den med lemon sodavand, eller Fever-Tree Lemon-Tonic. Eller med en ter mousserende vin for at lave en "Sloe
Gin Fizz". Pynt med en citronskive.
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