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2022 SAINT-AUBIN 1. CRU LES MURGERS DES DENTS DE
CHIEN

Distriktet

Saint-Aubin er en lille og lidt tilbagetrukken AOC-kommune vest for Puligny-Montrachet og Chassagne-Montrachet,
som is@r er kendte af Bourgogne hvidvinsentusiaster for en fremragende kvalitet i forhold til prisen. Det er da ogsa
hvidvinene, som fylder mest i Saint-Aubin, med ca. 138 ha. vinmarker sammenlignet med 31 ha. til redvinene.
Jordbunden er generelt ret fattig og stenrig, med lag af hvidt ler og kalk, som bedst egner sig til Chardonnay, og steder
med brunt ler, som Pinot Noir foretraekker. De fleste vinmarker ligger pa skraninger mellem 300 og 350 m.o.h., og
vender mod ost eller sydest.

Selv om man stadig kan salge vine produceret i Saint-Aubin under appellationerne Cote de Beaune eller Cote de
Beaune-Villages, er kommunen i dag si beremt, at de fleste producenter valger at salge deres vine under AOC'en
Saint-Aubin. Distriktet har ingen Grand Cru-vinmarker, men til gengaeld 30 1. Cru-vinmarker, som udger 2/3 af
arealet, med 102 ha. for de hvide og 22 ha. for de rede. Iszer de producenter, som rader over gamle vinstokke pa de
vinmarker, som granser til Puligny eller Chassagne, er i stand til at producere vine i serklasse, men ogsa vine fra
yngre vinstokke skjuler nogle perler i Saint-Aubin.

Producenten

Domaine de la Commaraine i Pommard har féet sit navn fra den beremte og prestigiose mark, Clos de la Commaraine
1. Cru (Monopole - én enkelt ejer), som ligger nordest for landsbyen Pommard og omfatter 3,63 ha. vinmarker
omkring slotsbygningen. Ejendommen blev i 2017 overtaget af ejerkredsen bag det beromte Champagnehus Leclerc-
Briant og Bourgognehuset Domaine Belleville.

Malsaztningen for de nye ejere er bl.a. at kunne bringe Clos de la Commaraine tilbage til den beremmelse, den
tidligere har haft i dens 900 ar lange historie. Til at na deres mal, har de bl.a. sikret sig hjelp fra en af Bourgognes
dygtigste vinmagere, Comte Louis-Michel Liger-Belair fra Chateau de Vosne-Romanée. Hans forste argang pa
ejendommen blev argang 2018.

Tidligere ejere af Domaine de la Commaraine solgte, foruden naturligvis selve Clos de la Commaraine, ogsa vine fra
andre bergmte vinmarker (ca. 10 ha. i alt), som man selv vinificerede. Denne tradition vil de nye ejere gerne genskabe
og har derfor ogsé kebt top-parceller i Nuits Saint Georges (i 1. Cru-markerne Roncicre og Aux Bousselots) og i
Chambolle Musigny, foruden ved at man har overtaget dyrkningen pa 3 ha. vinmarker i prestigiose appellationer i
Cote de Beaune.

Produktet

ler Cru-marken ”Les Murgers des Dents de Chien” (16 ha. i alt) er absolut en af Saint-Aubins mest beromte
vinmarker, og ligger lige oven for beremte vinmarker i Puligny-Montrachet, sésom Grand Cru’erne Le Montrachet og
Chevalier-Montrachet samt 1. Cru Champs Gains. Det er i gvrigt markens stenrige undergrund med spidse sten (Dent
de Chien betyder hundetand pé fransk), som er skyld i markens navn. Jordsammensztningen med grus, sten,
smuldrende kalk og en smule mergel, minder ellers fuldsteendigt om vinmarken Le Montrachet, og giver god dreening.
En lille variation i hejden pa “Les Murgers des Dents de Chien” giver en forskel i forhold til temperaturen og dermed
forskellige stile af vine. Druerne modner en smule senere her (is@r i den hgjere del), og dette giver ofte vine med
kelighed, bid, mineralitet og elegance, som minder meget om Puligny-vinene.

Chardonnay-druerne plukkes i sma kasser, som straks keres til husets keldre i Meursault, hvor vinen bliver
vinificeret. Opskriften er klassisk for Bourgogne, med en geering i store opretstaende trackar, en malolaktisk geering og
en efterfolgende modning i 12-15 méneder (efter argangen) pa ét ar gamle treefade (228 1.).

Vinen har en flot, blank gylden farve. I duften finder man leekre toner af hvide blomster, frugter som mirabeller og
ferskner, men ogsé mere eksotiske nuancer af lime, appelsin og mango. Smagen er bade elegant, kompleks og
mineralsk, igen med sprede nuancer af hvide blomster og frugter, men ogsa god fedme og struktur. I eftersmagen
finder man en diskret karakter af vanilje fra fadene, men det er finessen, sprodheden og mineraliteten, som vinder.
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