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2025 SAINT-JOSEPH BLANC LYSERAS

Cave Yves Cuilleron

Distriktet

Saint-Joseph-distriktet (1.382 ha.) ligger pa Rhone-flodens hejre side i Ardéche departementet i et 50 km. langt
distrikt mellem byerne Chavanay og Guilherand. Fra toppen af Saint-Josephs stejle bjergskraninger, som vender mod
Hermitage, har man en fantastisk udsigt mod Mont Pilat, Gorges du Doux, Vecors og Mont Ventoux. Jordbunden
bestar af lette lag af skifer, gneiss ved overfladen og mere héarde granitlag i undergrunden. Omradet nyder godt af et
tempereret fastlandsklima med varme og terre somre og regelmassig regn pa de andre arstider. De fleste vinmarker
vender mod syd og sydvest.

Da der var franske konger til, nod de godt af vinene fra Saint-Joseph, og mange poeter har i beruselse af kvaliteten
besunget deres elegance. Radvinene fra Saint-Joseph (86% af produktionen) er udelukkende lavet pa druetypen Syrah,
mens de hvide (14% af prod.) laves pa Marsanne og Roussanne. Redvinene er som regel delikate, og de har ofte
fordel af nogle ars lagring. De fa hvidvine, som haver sig over gennemsnittet, er lidt i Hermitage stil men ber som
regel drikkes tidligere end storebroren, mens de stadig har deres friskhed og charme i behold.

Producenten

Yves Cuilleron er 3. generation i familiefirmaet, som blev grundlagt i 1920 af hans bedstefar. Han overtog i 1987
roret efter sin onkel - dengang med 3,5 ha. i Condrieu og Saint-Joseph. Oprindeligt havde Yves Cuilleron ikke planer
om, at han skulle ”gé vinvejen”, for som han udtrykker det: ”For at vaere @®rlig, sd var jeg bestemt til mekanik, men
det var uden at tage hejde for min solide familieopvaekst, hvor vin og mad havde en serlig plads”. Sa da der ikke var
nogen til at efterfolge onklen, tovede han alligevel ikke et sekund!

Yves Cuilleron har gennem alle arene fulgt en fasttemret filosofi i forhold til, hvordan han ville lave sine vine. De
skulle vaere ”100% hjemmelavede”, og han har afvist feerdiglavede tilgange og at kopiere andre. Han har derfor neje
overvéget hvert eneste trin i produktionsprocessen, fra vinstokken til aftapningen, og konstant gentaenkt sin egen
proces i jagten pa den hgjeste kvalitet. Samtidig har han ogsa forfulgt princippet: "Hold det s& enkelt som muligt”.

Det er haevet over enhver tvivl, at Yves Cuilleron er lykkedes med at frembringe den hejeste kvalitet i sine vine, og
han anses med rette for at vaere blandt de absolut ypperste producenter i den nordlige Rhonedal. Han har dygtigt
formaet successivt at udbygge sin virksomhed, sa det i dag fremstar som et helt igennem topmoderne vinhus og med
hele 75 ha. marker fordelt i Cote-Rotie, Condrieu, St. Joseph, Crozes-Hermitage, Saint-Péray, Cornas samt IGP
Collines-Rhodaniennes.

I over 25 ar har Yves Cuilleron ikke brugt kemi til insektbekampelse, men derimod teknikken “’seksuel forvirring”,
som ofte er anvendt i ekologisk produktion. Kunstgedning har ogsa veret bandlyst. Der plejes kun i begraenset
omfang, og grasset far lov at gro mellem raekkerne. Pa det seneste har han omlagt til kontrolleret ekologisk dyrkning,
og fra og med argang 2025 forventes alle hans vine at vare gkologisk certificerede.

Produktet

Saint-Joseph Blanc “Lyseras” er lavet pa 50% Marsanne og 50% Roussanne hestet i Chavanay og i Saint-Pierre-de-
Boeuf (nordlige del af AOC'et). Hos Cuilleron laver man som regel en sakaldt ”gren hest”, hvor de darligt udviklede
klaser fjernes i juli méned. Nogle dage inden hest fjerner man bladene pé vinstokkene for at give mere soleksponering
til druerne og sikre en bedre modning. Vinen gaeres med druernes egen gearceller pa 50% brugte 225 1. trefade og
50% "foudre" (30 hl.) og gennemgar derefter en malolaktisk gaering og en modning pé de samme fade. Modningen
varer i 8-9 maneder pa sit ”lie” (bundfald) inden aftapningen.

Vinen har en blank, let gylden farve med en meget delikat aroma, hvor man bade finder mineralske og florale toner
(blomster). I smagen finder man ogsa karakterer af citrusfrugter og eksotiske toner af pomerans og vanille. Vinen er
klassisk for Yves Cuillerons typiske stil: spendstighed, koncentration og frem for alt finesse. Server vinen til fiske-
eller skaldyrssuppe, fiskeretter lavet med cremede saucer eller grillet fisk.
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