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Redvin

Drue(r): 100% Syrah

Lagring: 12 mdr. pa treefade (15% nye).
Alkohol: 15.0%

Syreindhold: 3,35 g/L

Restsukker: 0,9 g/L

Skruelag: Nej

Varenummer: 02741212035

Anbefales til:

Pave JamouLeT AINE

2020 SAINT JOSEPH OKO

La Croix des Vignes, Paul Jaboulet

Distriktet

Saint-Joseph-distriktet (1.382 ha.) ligger pa Rhone-flodens hejre side i Ardéche departementet i et 50 km. langt
distrikt mellem byerne Chavanay og Guilherand. Fra toppen af Saint-Josephs stejle bjergskraninger, som vender mod
Hermitage, har man en fantastisk udsigt mod Mont Pilat, Gorges du Doux, Vecors og Mont Ventoux. Jordbunden
bestar af lette lag af skifer, gneiss ved overfladen og mere héarde granitlag i undergrunden. Omradet nyder godt af et
tempereret fastlandsklima med varme og terre somre og regelmassig regn pa de andre arstider. De fleste vinmarker
vender mod syd og sydvest.

Da der var franske konger til, ned de godt af vinene fra Saint-Joseph, og mange poeter har i beruselse af kvaliteten
besunget deres elegance. Radvinene fra Saint-Joseph (86% af produktionen) er udelukkende lavet pa druetypen Syrah,
mens de hvide (14% af prod.) laves pa Marsanne og Roussanne. Redvinene er som regel delikate, og de har ofte
fordel af nogle ars lagring. De fa hvidvine, som haver sig over gennemsnittet, er lidt i Hermitage stil men ber som
regel drikkes tidligere end storebroren, mens de stadig har deres friskhed og charme i behold.

Producenten

Paul Jaboulet Ainé blev grundlagt i 1834, da Antoine Jaboulet flyttede til Tain I’Hermitage i det nordlige Rhone og
kobte familiens forste vinmarker i Hermitage og Crozes-Hermitage. Efter ham fulgte 6 generationer i Jaboulet-
familien, som i lebet af arene opkebte perler af vinmarker i hovedsageligt det nordlige Rhone - eksempelvis i
appellationer som Hermitage, Crozes-Hermitage, Saint-Joseph og Cornas.

Efter Gérard Jaboulets pludselige dod som 55-arig i 1997 gik det navnkundige familiefirma en vanskelig tid igennem,
da der ikke var nogen bern, der kunne sikre endnu et generationsskifte. Hans hustru samt andre familiemedlemmer
matte derfor treede til i driften, men de havde pé flere mader svart ved at fa det til at lobe rundt. I 2006 szlger de
derfor firmaet til den schweiziske familie Frey, som desuden ogsa ejer Chateau la Lagune, 3. Cru Classé (Bordeaux)
og Chateau Corton C (tidl. Ch. de Corton-André) i Aloxe-Corton (Bourgogne) foruden ved at have besiddelser i
Champagne og i Valais (Schweiz).

Allerede nogle fa ar efter overtagelsen havde familien Frey faet bragt Paul Jaboulet Ainé tilbage i den absolutte elite i
Rhone. Den @ldste datter i familien, Caroline, har forestéet genopbygningen, og alle firmaets marker er saledes blevet
grundigt renoverede, og nye topparceller i bl.a. Cote-Rotie og Condrieu er blevet kebt og tillagt den i forvejen
imponerende portefolje af markbesiddelser, som i dag andrager i alt 105 ha., beliggende mellem Cornas i syd og Cote-
Rotie i nord. Pa det seneste har man nemlig besluttet, at kun vinene fra omraderne i den nordlige Rhonedal skal indga
i firmaets portefolje. Druerne fra alle disse marker suppleres i begraenset omfang med druer, som man indkeber fra
ngje udvalgte vindyrkere, som man har faste aftaler med.

Som et led i den fortsatte udvikling af firmaet ivaerksattes 1 2013 en stort anlagt overgang til ekologisk dyrkning af
alle firmaets egne marker. Fra og med argang 2016 er (minimum) alle domaine-vinene fra Paul Jaboulet Ainé derfor
certificeret okologiske.

Produktet

Domaine de la Croix des Vignes bestar af 1,5 ha. vinmarker i hjertet af den historiske del af Saint-Joseph, lige ovenfor
landsbyerne Mauves og Tournon sur Rhone. Parcellerne vender mod syd og jordbunden er meget klassisk for
omradet, med smuldrent granit i overfladen og ren klippe i undergrunden. Vinstokkene er mellem 10 og 30 &r gamle
og giver maks. 25 hl./ha.

Saint-Joseph Domaine de la Croix des Vignes er lavet 100 % pa Syrah-druer som er handplukket og transporteres til
keelderen i sma kasser af 25 kg. for at undga oxydering. Vinen er geeret pa temperaturregulerede rustfrie staltanke og
gennemgdr derefter en malolaktisk garing og en modning i 12 méaneder pa treefad, hvoraf de 20% er nye.

Vinen har en taet, morkered farve med lilla skaer. Duften er elegant og aromatisk med komplekse toner af merke baer
(solbzer og merke moreller). I smagen afslerer vinen en flot mineralitet, bag komplekse toner af modne frugter. Den
slutter meget delikat og med god tannin. Server den til and, lam, vildt (gerne med tytteber eller ribs) og okse.
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