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SANTEMAY

2018 SANTENAY 1ER CRU BEAUREGARD

Edouard Delaunay

Distriktet

AOC Santenay samler 340 ha. vinmarker (heraf 126 ha. 1. Cru) og ligger umiddelbart syd for hvidvinsdistrikterne
Puligny-Montrachet og Chassagne-Montrachet i Cote de Beaune. Selvom byen for i tiden mest var kendt for sine
mineralvandskilder, er det helt klart vinen, som i dag ger den beremt. Jordbunden under vinmarkerne, som straekker
sig fra de flade omréder i dalen til den overste del af den syd-estvendte skraning, bestar af harde kalksten i toppen, og
kalk blandet med mergel nederst. En jord, som egner sig bedst til redvine (Pinot Noir), der her udger ca. 80% af
produktionen. De er ofte kraftige og minder lidt om vine fra Cétes de Nuits (fx Gevrey-Chambertin) i det nordlige
Céte d'Or.

Hvide Santenay (Chardonnay) har en god friskhed og et godt bid, og byder ofte pa nuancer af bregner og
hasselnedder. AOC Santenay byder pa 12 vinmarker klassificeret som 1. Cru, og over 30 "lieux-dits"-vinmarker, men
ogsé sékaldte Villages-vine kan vare ganske spandende i Santenay. Selvom appellationen efterhdnden er ved at blive
ganske efterspurgt, er priserne ofte en smule billigere end de andre vine fra Cote-de-Beaune.

Producenten

Edouard Delaunay grundlagde i 1893 sit eget vinhus pa Chateau de Charmont i Hautes Cotes de Nuits, baglandet til
Cote de Nuits. Beliggenheden var séledes méske en smule beskeden, men takket veere sit fremragende udvalg af
kvalitetsvine fra hele Bourgogne og sit store netvaerk, kunne Delaunay snart telle nogle af de fornemmeste
vinforretninger i sdvel Frankrig som resten af verden som sine kunder.

Edouard Delaunay blev efterfulgt af to generationer, som stadfestede firmaet som et af de mest prestigiose vinhuse i
Bourgogne, men med 4. generation ved roret blev sygdom og betydelige opkeb af vinmarker drsagerne til, at familien
i 1993 matte athende firmaet. Keberen var den succesrige og ekspanderende kollega i Nuits-St.-Georges, Jean-
Claude Boisset, som familien havde nere relationer til.

Vinhuset Edouard Delaunay ville nok veere havnet i glemmebogen, hvis ikke det var for Laurent Delaunay - 5.
generation i vinfamilien. Laurent fik nemlig i 2017 sin gamle drem opfyldt, da det lykkedes ham at kabe savel
Chateau de Charmont som retten til firmanavnet Edouard Delaunay tilbage fra Boisset. Naesten 125 ar efter
grundlaeggelsen var firmaet Edouard Delaunay séledes igen tilbage pa familiens hander, og Laurent og hans kone,
Catherine, kastede sig straks over et kempe renoveringsarbejde pa den forladte slotsbygning, som i dag er
fuldsteendig istandsat og udstyret med den mest moderne teknik.

Opskriften for vinene er enkel: Man keber druer fra forskellige store appellationer eller enkelte topvinmarker hos
udvalgte drueproducenter, som Laurent via sit store netvaerk har veret vant til at arbejde sammen med. Nogle af disse
dyrkere havde faktisk tidligere leveret druer til Laurents far og var saledes meget positive overfor, at familiefirmaet
Edouard Delaunay genopstod. Det gav fra starten Laurent en helt saerlig privilegeret adgang til keb af topkvalitets-
druer, som en “nybegynder” formentlig aldrig ville kunne opna at fa.

Produktet

Vinmarken Santenay 1. Cru "Beauregard” ligger nordest for selve landsbyen, midt pa skraningen (260-300 m.o.h.),
hvor undergrunden primeert bestar af kalksten og mergel, som sikrer god dreening med gode vandreserver i dybden.
Vinstokkene her har dybe redder og nyder godt af en perfekt ost/sydestlig soleksponering. Det betyder generelt meget
koncentrerede druer, som giver dybe og komplekse redvine. Hojden giver samtidigt en langsom modning, som sikrer
god syre og friskhed i vinene. Santenay 1. Cru ”Beauregard” er kendt blandt Bourgogne-entusiaster for at give fuld
valuta for pengene.

Hosten forgar manuelt og tillader en god selektering af klaserne. Efter en 100% afstikning bliver druerne skansomt
mast og geret pa tank med lebende omreringer. Efter en malolaktisk gaering modnes vinen i 15 maneder pé klassiske
Bourgogne-fade (228 1.).

Vinen har Santenays klassiske dybe, blanke, rubinrede farve. Duften byder pa dybe, aromatiske nuancer af vilde
roser, hyben, fuglekirseber og jordbaer samt toner af vanilje og wienerbred. Smagen er typisk Santenay, med
kedfuldhed, struktur og velour, men ogsé med bid og friskhed. En vin, som giver meget fra sig og som til perfektion
udtrykker de kelige toner, Pinot Noir-druen giver i det sydlige Bourgogne. En vin man hurtigt kommer til at holde af
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