Domaine de la Métairie d’Alon
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Drue(r): 100% Pinot Noir

Lagring: 9 mdr. pé 1-3 &r gamle treefade.
Alkohol: 14.5%

Skrueldg: Nej

Varenummer: 03827812335
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IGP Pays d'Oc, Domaine Metairie d Alon

Distriktet

Languedoc ligger i det sydestlige Frankrig, med Middelhavet som nabo. Omradet er et af de mest betydningsfulde
vinomrader i Frankrig i forhold til produktionsmangde og sterrelse, og det har i de seneste &r gennemgéet en
fantastisk udvikling kvalitetsmaessigt. En ny generation af vinproducenter har veeret dygtige til at udnytte de
muligheder, nye vinregler har givet, bl.a. med anvendelse af bedre druesorter, mindre udbytte og mere tilpassede
vinificeringsteknikker.

Ud over klassiske AOC/AOP distrikter som fx Coteaux du Languedoc/Languedoc, Corbiéres, Fitou, Minervois og
Fauggres, har Languedoc leenge varet kendt for ikke mindre end ca. 60 beskyttede landomréder, sakaldte IGP-
distrikter (Indication Geographique Protegée). De var for kendte som Vin de Pays (VdP - landvine), men blev i 2009
lavet om til IGP, samtidig med at man dbnede op for muligheden for at skrive pa etiketten, hvilke druesorter man
anvender i vinen. IGP Pays d'Oc er et sakaldt "regional IGP" og deekker hele Languedoc (Hérault, Aude og Gard).
Gode producenter forstar at udnytte jordbund, klima, druesorter og moderne udstyr til at lave fremragende og
karakterfulde vine - ofte til rimelige priser.

Producenten

Det er Catherine og Laurent Delaunay og deres firma, Badet Clément, som star bag La Métairie d’Alon i Languedoc.
Laurent er 5. generation i Bourgogne-familien Delaunay, og ejer saledes i dag ogsa Bourgogne-firmaet Edouard
Delaunay. Badet Clément startede faktisk med at radgive vinproducenter i Bourgogne, Languedoc, Rhone og
Provence for senere selv at producere vine i de samme omrader.

12005 fik han mulighed for at overtage vinfirmaet Abbotts og den tilherende ejendom, ”La Métairie d’Alon”,
beliggende i Magrie, sydvest for byen Carcassonne i den hejtbeliggende del af Aude-dalen (Limoux). Vinhuset var
blevet grundlagt i 1996 af den australske kvinde, Nerida Abbotts, og navnet pa firmaet blev herefter Abbotts &
Delaunay. Laurent Delaunay og teamet bag Badet Clément har gennem &rene opnéet stor erfaring med vinproduktion
i Sydestfrankrig (ikke mindst i Languedoc) og er derfor i dag et hejt-estimeret firma i omradet.

Domaine de la Métairie d’ Alon bestar i dag af 25 ha. vinmarker, fordelt pa 25 parceller og pa 11 navngivne vinmarker
omkring landsbyen Magrie, mellem Limoux og Roquetaillade. Vinmarkerne er alle ekologisk dyrkede og beplantet
med druesorterne Chardonnay og Pinot Noir. Ejendommens oprindelige ret dominerende australske stil” har gradvist
gennemgdet en forandring hen mod en mere ”Languedoc-tro stil”, selv om nogle af vinene godt kan have et
umiskendeligt og ret charmerende touch fra Bourgogne i sig. Det er nemlig den friske, elegante og komplekse stil, der
prioriteres her!

Produktet

”Solaire” Pinot Noir er lavet pd ekologiskdyrkede druer fra en enkelt vinmark af samme navn. Vinmarkens navn
betyder “’solrig” og kommer af, at pa trods af dens eksponering mod nord i en hejde af 360 m.o.h., optager dens
undergrund af klippe og ler varmen om dagen og afgiver den om natten. Sammen med de store forskelle mellem de
haje temperaturer om dagen og de kelige temperaturer om natten giver det en perfekt modning for de 17-arige Pinot
Noir-vinstokke, som her giver meget komplekse og kedfulde vine.

Druerne plukkes tidligt om morgenen. 75% af druerne bliver afstilket og knust, resten forbliver i hele klaser. De bliver
derefter macereret i 3-4 dage og gaeret med deres egen vildger pa abne stiltanke, med lobende omreringer og en
maks. temperatur pa 23-25°C. Efter presningen i sma pressere, gennemgér vinen en fuld malolaktisk gering og
modnes til sidst i 9 maneder pa 1-3 ar gamle treefade.

Vinen har en flot, dyb, rubinred farve. I duften finder man koncentrerede nuancer af gule forarsblomster, moden
hyben, kirsebzr, hindbar og en smule peber. Smagen er meget kedfuld og sammensat, men ogsé ganske frisk og
charmerende. Med lidt iltning bliver den ved med at afslere nuancer af merke, vilde ber, bitter chokolade og
krydderier. En meget harmonisk og indtagende Pinot Noir!

Server den til fyldige og krydrede gronsagsretter, fuglevildt, lam, okse men ogsa til pasta- og risottoretter. Serveres pa
store glas, som giver god iltning.
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