FAKTA

Mousserende vin

Drue(r): 100% Chenin Blanc
Lagring: 2. geering pa flaske: 14 mdr.
Alkohol: 12.5%

Syreindhold: 6,8 g/L

Skruelag: Nej

Varenummer: 05527322235
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2022 SPARKLING CHENIN "BUBBLES OF STEEN"

Leo Steen Wines

Distriktet

Clarksburg AVA (American Viticultural Area) er et gammelt vinomrade beliggende ved Sacramento River, vest for
Lodi og syd for Sacramento, hovedstaden i den amerikanske delstat Californien. Vinmarkerne breder sig over ca.
2.600 ha. og er placeret i tre counties - Sacramento, Solano og Yolo, som en del af det man vinmessigt ofte

kalder ”’Inland Valleys”. Den sand-, ler- og kalkholdige undergrund fér sjeeldent regn i sommersaesonen men til
gengaeld masser af sol. Klimaet er middelhavsagtigt og takket vaere kelige vinde fra San Francisco Bay om
eftermiddagen far druerne god syre, friskhed og aroma, ud over at det medferer en lavere alkoholprocent i vinene.
Faktisk er temperaturerne i Clarksburg i gennemsnit 9 grader lavere end i Sacramento.

Alt dette giver gode forhold til produktion af iser hvidvine pa fx Chardonnay, Chenin Blanc og Pinot Grigio, men
ogsa redvine pa Pinot Noir, Petite Sirah, Tempranillo, Merlot og Cabernet Sauvignon. Druerne fra Clarksburg bliver
stadig i betydeligt omfang kebt af de store vinhuse i naboomraderne, bl.a. for at tilfere deres vine friskhed, men man
ser nu i stigende omfang, at flere vine fra Clarksburg markedsferes med dens egen Clarksburg AVA pa etiketterne.

Producenten

Bag Leo Steen Wines finder man danskfedte Leo Steen Hansen. Som sen af en kekkenchef blev hans interesse for
god vin og mad vakt i en tidlig alder, og den interesse (iser for vinen) blev ikke mindre af, at han som 20-arig kom i
leere hos sommeliermester Orla Farmann pa Munkebjerg Hotel. Senere havde han i nogle ar jobs pa gode restauranter
i Frankrig, Spanien og Italien, mens han tog sin europziske sommelieruddannelse. I 1997 blev han chefsommelier pa
Restaurant Kong Hans i Kebenhavn, og i den forbindelse var han bl.a. pa en rejse til Californien for at udvelge vin.
Her blev han si inspireret af den californiske vinscene, at han i 1999 flyttede til Californien med hébet om at fuldfere
sin drem om selv at lave vin. Han havnede i Sonoma, hvor han startede med at arbejde i dagtimerne hos forskellige
vinhuse for efterfolgende at arbejde som sommelier i aftentimerne!

12002 begyndte han at arbejde hos Stuhlmuller Vineyards i Alexander Valley, hvor han sidelebende tog en enolog-
uddannelse. I 2004 blev han ansvarlig for vinificeringen hos Stuhlmuller, og samtidig startede han sit eget firma, Leo
Steen Wines, hvor han sidelgbende lavede et par vine i eget regi. Via gode relationer til ejere af neje udvalgte
parceller, fik han saledes mulighed for at kebe druer af topkvalitet.

I dag er Leo fuldtidsbeskzftiget i sit eget firma, foruden ved at han stadig udferer konsulentopgaver for bl.a.
Stuhlmuller. Han har gennem arene udvidet sin portefolje betragteligt og har hestet stor anerkendelse for sine vine,
som han seger tilnarmet den europaiske stil si meget som muligt. En del af opskriften herpa er fokus pa naturgzr,
lavere alkoholindhold og mindre brug af ny eg. Leo er samtidig optaget af at oge baredygtigheden i sin
vinproduktion, herunder anvendelse af biodynamiske og ekologiske principper.

Produktet

Leo Steen fandt de perfekte druer til hans ferste Sparkling Chenin Blanc i 2022, pa en parcel i Clarksburg AVA, hvor
man i 1979 havde podet Chenin Blanc pé de oprindelige vinstokke. Lag af sandaflejringer fra Sacramento River havde
beskyttet redderne mod vinpesten phylloxera, og giver i dag, sammen med kelige vinde fra San Fransisco Bay,
perfekte dyrkningsforhold til Chenin Blanc. Her kan man heste druer, som har en sjalden aromatisk stil, stor
kompleksitet og et godt syreindhold, som er afgerende i mousserende.

Efter bedste "Traditional Method”-traditionen for mousserende, er Chenin Blanc-klaserne til ”Bubbles of Steen”
presset hele, i en langsom og skdnsom proces (5 timer), for at sikre en god aroma- og frugtekstrakt. Efter et dogns
kelig bundfeldning i staltanke, blev mosten overfort til neutrale traefade (10-12 &r gamle), for en gaering i 10 uger,
efterfulgt af en sammenstikning og et kort ophold pa stéltanke. Efter aftapningen pé flaske, varede andengeeringen i
14 maneder, og til sidst blev flaskerne degorceret uden tilsetning af sukkerliker (zero dosage), saledes at “Bubbles of
Steen” er i den terre stil.

Vinen har flotte, livlige og vedvarende bobler, og duften byder pa friske, umiddelbare nuancer af citronskal,
grapefrugt, friskplukkede hasselnedder og mandler. Smagen har en flot balance mellem friskhed, frugtkarakter og
fedme, med toner af let ristede nedder. Den slutter ter, kelig og charmerende, med delikate toner af kamilleblomster,
gronne @bler og citrusfrugter. En pragtfuld mousserende til velkomst, festlige lejligheder, men ogsa til retter med fx
skaldyr, fisk eller fjerkrze.
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