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Redvin

Drue(r): 100% Spétburgunder

Lagring: 18 mdr pa gamle og nye egefade
Alkohol: 13.5%

Syreindhold: 5,9 g/L

Restsukker: 0,2 g/L

Skruelag: Nej

Varenummer: 00309212035
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2020 SPATBURGUNDER BURGEL TROCKEN

Weingut Geils, Rheinhessen

Distriktet

Rheinhessen er med sine ca. 27.300 ha. vinmarker det storste vindistrikt blandt Tysklands 13 omréader. Det strackker
sig langs Rhinflodens venstre bred fra Bingen og Mainz mod nord til Worms mod syd. Det solrige og lune klima, med
begransede snemangder om vinteren og passende regnmeengder forar og efterar, sikrer gode betingelser for
vindyrkning pa de blade skifer-, sand-, mergel-, kalk- og lassholdige bakker.

Generelt producerer distriktet friske, fyldige og let krydrede hvidvine (74% af vinproduktionen i 2024) pa fx Riesling,
Silvaner, Miiller-Thurgau, Chardonnay og Pinot Gris, men ogsa liflige og frugtrige redvine (26% af vinproduktionen i
2024) pa Spitbrugunder, Dornfelder, Regent samt andre lokale og europaiske sorter. En ny generation af vimagere pa
de ofte sma, familieejede vinhuse, har forstaet at tilpasse sig markedets behov for umiddelbare vine og har veeret
pionerer for gkologisk og biodynamisk vindyrkning i Tyskland. De mange producenter og druesorter samt de store
variationer i jordbund og landskab, giver mange forskellige vinstile at vaelge imellem i Rheinhessen.

Producenten

Familien Geil i Bermersheim har i ca. 300 r lavet vin i Rheinhessen efter traditioner, som er blevet overfort fra
generation til generation. Vinhuset placeres i dag blandt eliten af vinproducenterne i omréadet - ikke mindst siden
sennen Florian R. Geil sluttede sig til sin fader Rudolf. Efter en series vinuddannelse og en lang praktik pa Domaine
M¢éo-Camuzet i Bourgogne, har Florian formaet at give kvaliteten pa vinene et indiskutabelt ryk opad.

Vagten hos Weingut Geils har altid veret lagt pa Riesling foruden de oprindeligt burgundiske druesorter
Chardonnay, Grauer Burgunder og Spétburgunder, som efter sennens involvering og dennes praktikforleb ikke
overraskende har féet tildelt endnu sterre opmarksomhed.

Ejendommen bestar i dag af 14 ha. vinmarker, som er beplantede med 72% hvidvinsdruer og 28% rede, og vinstokke
som er op til 55 ar gamle. En precis analyse af jordbunden og terroir’et pa de forskellige parceller har veret
afgerende i forhold til at plante de rette druer pa de rette parceller. ”Vinen laves primeert i vinmarken” er familiens
motto.

Manuelt arbejde og en skrap selektering af klaserne under vaeksten og under hesten, er yderligere med til at hajne
kvaliteten. Vinificerings-filosofien er veldefineret og enkel: Ingen anvendelse af pumper i processen, lange, kelige
geringer, meget let eller ingen filtrering. Resultatet af anstrengelserne er et imponerende udvalg af vine, der lebende
preemieres som blandt de bedste i Rheinhessen og i hele Tyskland.

Produktet

Vinmarken Biirgel i Dalsheim er ifolge vinproducentforeningen VDP en mark i hgjeste kvalitetsmaessige kategori og
dermed en sakaldt ”Grosse Lage”. Florian er ganske vist ikke medlem af VDP, men han har en parcel i denne
topklasse-mark, som blev tilplantet lige omkring artusindskiftet med Spatburgunder (Pinot Noir). Han betegner stadig
vinstokkene som varende i deres ungdom, men ikke desto mindre erklaerer han denne vin for veerende hans bedste
Spatburgunder.

Florian beskriver marken som en “varmekedel”, der er optimalt beskyttet af vejr og vind, og som med en jordbund af
ler og kalksten samt en rigtig god draening er ideel til netop Spétburgunder. Den tilplantede variant er tilmed en
gammel Bourgogne-klon, som udvikler meget smé og faste druer, og som indeholder en meget beskeden saftmaengde,
hvorfor udbyttet er sé lavt som (max.!) 30 hl. pr. ha.

Druerne hestes 1 handen og bringes forsigtigt til keelderen i smé kasser for at undga oxidering. Den alkoholiske gaering
foretages i store abne geeringskar af tree og efterfolges af den malolaktiske gaering. Vinen ledes herefter ufiltreret over
inye, smé barriques, hvor den tilbringer hele 18 méaneder. Afslutningsvist aftappes vinen uden filtrering.

Dyb rubinred farve. Efter lidt tid i glasset finder man koncentrerede og laekre aromaer af modne, meorke baer og
skovsvampe. Fadpraget fra de nye barriques er perfekt integreret i vinen og tilferer spredhed og fedme. Smagen har
bade saft og kraft og byder pa en kompleks sammensatning af sedmefulde, delikate og krydrede noter. Eftersmagen
er forbavsende lang og vedvarende. Vinen ber i sin ungdom dekanteres, inden den serveres ved 15-16°C. Perfekt til
de bedste retter med and, fuglevildt og kalv.
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