TOKAJ

FAKTA

Hvidvin

Drue(r): 100% Furmint
Lagring: 6 Mdr pa stél
Alkohol: 12.5%
Syreindhold: 4,8 g/L
Restsukker: 7,2 g/L
Skruelag: Ja

Varenummer: 06701022435
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2024 TOKAJI FURMINT DRY

Chateau Dereszla

Distriktet

Ungarn har i flere drhundreder vearet kendt for sine sede Tokaji-vine. Da man nationaliserede alle vinejendomme efter
2. Verdenskrig, sa private vinbender sig pludseligt nodsagede til at aflevere deres druer til det statslige kooperativ
'Bor Kombinat', som varetog produktionen og salget af vinene - dengang nermest eksklusivt til USSR. En del af
betalingen for vinene blev i gvrigt foretaget i russisk olie og landbrugsmaskiner. Det var et hérdt slag for de mange
producenter og for omrédet som sadan.

Forst i begyndelsen af 1990'erne - efter USSR's sammenbrud og efter at de lokale 'Bor Kombinat' havde oparbejdet et
kampe underskud, besluttede man igen at abne for det private initiativ. Bl.a. tillod man nogle fa udenlandske
vinfirmaer at kebe vinmarker og selv st for produktionen og markedsferingen. Det gav en tiltreengt tilforsel af bade
okonomisk og menneskelig kapital, som siden har veret til stor gavn for hele Tokaj-omradet. I dag kan man igen
finde store, speendende Tokaji-vine med masser af finesse og kompleksitet fra omradets nu i alt ca. 5.000 ha.

Producenten

Chateau Dereszla ligger midt i Tokaj-distriktet og har uden sammenligning en af de @ldste og mest speendende
historier i omradet. Slottet blev bygget af den ungarske konge Zsigmond i begyndelsen af 1400-tallet, og kaeldrene
blev brugt til at modtage de vine, de lokale vinbender skulle aflaegge i skat. Fra 1450 til 1845 oplevede slottet mange
ejerskifter, og var blandt andet ejet af nogle af Europas mest beremte adelige familier. Op til 2. Verdenskrig var den
ejet af en jodisk kebmand, hvilket medferte, at den under krigen blev beslaglagt af staten. Senere, under det ungarske
kommunistregime, blev den omdannet til et statsligt vinkooperativ, hvor vine fra hele Tokaj-distriktet blev modnet.

Da staten abnede op for privatisering i 1990’erne, blev Chateau Dereszla forst opkebt af CANA, et af Frankrigs
starste landbrugskooperativer, for sidenhen i 2000 at blive kebt af Champagne-familien d’Aulan, hvilket man roligt
kan betegne som en redning for denne historiske ejendom. Et gennemgribende restaureringsarbejde blev nemlig
herefter sat i gang, hvorved bl.a. de fem separate kaldre blev knyttet sammen og forsynet med topmoderne udstyr. De
selvsamme historiske kaeldre, hvis oprindelige stil naturligvis blev bevaret under restaureringen, blev i gvrigt optaget
pd UNESCOs Verdensarvsliste i 2004.

Endvidere blev vinmarkerne trimmede og i visse tilfeelde genplantede, og i dag udger de 40 ha. 1 2007 og 2008
opferte man nye bygninger til administration og forsendelse - naturligvis i samme stil som de oprindelige bygninger.

Druerne hentes hovedsageligt pa otte forskellige parceller. Hovedparten bestar af Tokajs klassiske druer, Furmint
(60%) og Harslevelii (30%), men hos Dereszla dyrker man ogsa lidt Muscat a Petit Grains (Muskotaly) og som noget
ganske specielt, lidt Kabar, en krydsning mellem Bouvier og Harslevelii, som nasten var forsvundet fra Tokaj under
det kommunistiske styre.

Klassiske sede Tokaji Aszu-vine (Aszu: angrebet af Botrytis Cinerea) udger hovedparten af produktionen, men man
producerer ogsé andre sede vine fremstillet pa sent-hestede druer samt glimrende terre vine, der er agte “value for

money”.
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