
2022 VACQUEYRAS

Maison Pierrond
Distriktet
Vacqueyras-distriktet ligger med sine ca. 1.474 ha. øst for byen Orange i Vacqueyras og Sarrians kommunerne, som 
er naboer til Gigondas i den sydlige del af Rhône, på venstre bred af floden. Den stenede undergrund og det solrige 
klima giver idéelle betingelser for vindyrkning.  Selvom vindyrkningen i Vacqueyras går helt tilbage til det 14. årh., 
har området først fået sin egen Appellation Contrôlée i 1990.  I dag består AOC-produktionen af 94% rødvine, 1% 
rosévine og 5% hvidvine.
 
For rødvinene fra Vacqueyras skal drueblandingen bestå af min 50% Grenache, min. 20% Mouvèdre samt Syrah, 
således, at disse tre druer tilsammen udgør min. 90% af vinen. Det betyder, at de andre, klassiske rødvinsdruer i 
området max. må udgøre 10% af blandingen. Sammenlignet med Gigondas er rødvinene fra Vacqueyras ofte mere 
krydrede og potentialerige. Det er normalt vine, som vinder ved lidt modning. Hvidvinene i AOC Vacqueyras må 
laves på druerne Clairette, Grenache Blanc, Bourboulenc, Roussanne, Marsanne og Viognier, dog således, at ingen af 
disse må udgøre mere end 80% hver. De har flotte blomsternuancer i duften (bl.a. akacieblomst, gyvel), og desuden 
toner af citrusfrugter, ferskner og mandler.

Producenten
Maison Pierrond står bag produktionen af rige og smagfulde vine fra de sydfranske regioner, Rhône og Languedoc. 
Huset vægter kvalitet højt og sætter en ære i at lave vine med det helt rette middelhavstwist. Vine som er værdige 
repræsentanter for deres respektive distrikter, og hvor forholdet mellem pris og  kvalitet er meget favorabel.
 
Teamet hos Maison Pierrond udvælger nøje de rette druesammensætninger, og arbejder primært med sorterne 
Grenache, Syrah, Mourvèdre og Carignan, som hver især tilfører vinene frugtighed, charme og struktur.

Produktet
Vacqueyras fra Maison Pierrond er lavet på 80% Grenache og 20% Mourvèdre, som kommer fra gamle vinstokke, der 
er plantet i den for området så karakteristiske, magre jordbund, som primært består af sand, sten og ler. Her befinder 
vinstokkenes rødder sig relativt dybt i jordbunden, hvor de foruden vand også optager mineraler og næringsstoffer, 
der bidrager til at skabe komplekse vine.

Vinen er gæret på temperaturregulerede rustfrie ståltanke ved hjælp af druernes egne gærstammer og gennemgår 
derefter en malolaktisk gæring på store træfade (foudre). Inden aftapning modner vinen i 12 måneder på 600 liters 
træfade.

I glasset fremstår vinen med en flot og intens rubinrød farve. Duften byder på delikate og komplekse nuancer af 
mørke kirsebær, lakrids og vilde urter (rosmarin, timian). Smagen er kødfuld, letkrydret og harmonisk og afslutter 
med rigtig fin længde. 

Vinen vil være perfekt til grillretter med lam (især) vildt og okse. Serveres ved 15-16 °C

FAKTA
Rødvin
Drue(r): 20% Mourvedre, 80% Grenache
Lagring: 12 mdr. på franske fade
Alkohol: 15.0%
Syreindhold: 3,08 g/L
Restsukker: 0,8 g/L
Skruelåg: Nej
Varenummer: 03844412235


